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Sie mogen guten Wein, gutes Essen und gute Gesellschaft? Dann gehdren Sie mit zur HOLZ-
WEISBRODT-Familie - neben uns, den Mitarbeitern und allen anderen Gasten und Freunden.
Das STAMMHAUS steht fur Pfalzer Lebensfreude und gutburgerliche Gerichte aus frischen und
regionalen Zutaten, die mit viel Liebe und hohem Anspruch zubereitet werden. Geniel3en Sie
in urgemutlicher Weinstubenatmosphare die Vielfalt unserer Weine, kombiniert mit regionaler
KlUche und der bekannten Pfalzer Gastlichkeit.

Lassen Sie sich von uns Uberzeugen!
Das Team vom STAMMHAUS heif3t Sie herzlich willkommen.

Jhone Weinfasmeitio Kotz Weishusdt

0000000000 boooeocoo

UNSERE OFFNUNGSZEITEN
Mittwoch bis Sonntag & Feiertage:
ab 11.30 Uhr

Montag & Dienstag:

RUHETAG

AuBBenterrasse bis 22.00 Uhr geoffnet
(aulder Sonn- und Feiertage)

Klchenschluss 19.30 Uhr

Unsere Vinothek: schick, herzlich, kompetent. Mit direk-
tem Zugang zu Weinkeller, Fullung und Weinshop. Der Ge-

nussort, an dem das Weinentdecken zu einer kleinen Aus-
zeit im Alltag wird. Willkommen in der Toskana Deutschlands.




Entstanden aus einem provisorischen Ausschank ist heute davon
noch der Spitzname geblieben: ,das Standchen”. Gemutliches Bei-
sammensein, leckere Weine und kleine Speisen wie Flammkuchen
und Dampfnudeln erzeugen hier das wohlige Hutten-Feeling.




GENUSS IST GESCHICHTE. GESCHICHTE IST GENUSS.

ist das Entstehungsjahr des Familienunternehmens - zundchst durch Karl Holz
als Kuferei in der Leistadter Stralde 25 gegrindet.

Fortgefuhrt durch den
Schwiegersohn Erich Reimertsho-
fer behauptet sich der Familienbe-
trieb KARL HOLZ weiterhin in der
Region mit gutem Ruf in der Bran-
che.

Hochzeit von Helga (geb.
Reimertshofer) und Willibald Weis-
brodt

Die Kuferei und das kleine Weingut werden von
Helga, geb. Reimertshofer, und Willibald Weisbrodt in Erbfol-
ge Ubernommen. Die Kuferei wurde im Laufe dieser drei Ge-
nerationen zum renommierten Weinbetrieb ausgebaut. Der
Familie und Tradition verbunden tragt das Gut bis heute den
Namen HOLZ-WEISBRODT. 1972 wird auch der erste Sohn
Christian geboren.

o M

Syoli-10eishrodt

Der zweite Sohn Sebastian erblickt das Licht der Welt.

Neubau der ,PFALZER STAMMHAUS WEIN-
STUBEN"mit gemutlicher AufBenterrasse. Ab sofort
kann man bei HOLZ-WEISBRODT guten Wein und gu-
tes Essen so geniellen, wie man es in der Pfalz schatzt
und liebt: in behaglicher Umgebung und in netter Ge-
sellschaft.

Ausbau des Restaurants im ersten Stock mit ausreichend
Platz fur all die Feierlichkeiten und Veranstaltungen. Eine grof3e
Dachterrasse ladt zum Verweilen mit entspanntem Blick tber das
Rebenmeer ein.

Die offene Pergola im AuRenbereich
wird als Erweiterung der Gaststatte ausge-
baut. Dies bietet noch weiteren Platz fur Gas-
te in unserem Stammhaus.




b Grundung des Sektgutes HOLZ-WEISBRODT und der Erzeu-
l"(| gergemeinschaft ,Mandelgarten”. Die Vertragswinzer der EZG ,Man-
delgarten” bauen nach den Kriterien und den Qualitatsansprichen
von HOLZ-WEISBRODT Trauben an.

Neubau unseres Kellergebaudes mit Produktion «™=
sowie unserer Vinothek ARTRIUM auf der gegen-
Uberliegenden Stralienseite. Hinter der modernen
Architektur mit Zitaten an die Geschichte unseres
Winzerbetriebes verbirgt sich der gesamte Prozess
der Weinentstehung. Gleichzeitig ist das ARTRIUM
vorne eine zeitlose Vinothek, die seitdem viele Gds-
te begeistert.

Seit 2011 empfangt Sie unsere SECCO-HUTTE als Treffpunkt fur nette
Leute, Wanderer, Radfahrer und Familien, die unsere Weine, Seccos oder Mix-
getranke in urgemutlichem Ambiente geniel3en. Dazu werden selbst gemachte
Kleinigkeiten aus der Kiche wie z. B. Flammkuchen, Dampfnudeln und Pfalzer
Spezialitaten gereicht.

30 Jahre STAMMHAUS und 10
Jahre ARTRIUM sind Grund zum Feiern
und ein schoner Anlass, sich bei unse-
ren langjahrigen Kunden und Mitarbei-
tern auf das Herzlichste fur die Treue
zu unserem Haus zu bedanken. Neu
in diesem Jahr: Das ARTRIUM wird um
eine direkt angegliederte Vinothek er-
weitert.

Ein weiterer Meilenstein: Im Mai 2018 wird der Barriquefass-
keller er6ffnet. Er ist das Highlight des neu gebauten Teil des Gutsanla-
ge, die in erster Linie um Lagerflache erweitert wurde. Zusammen mit
einer Innenarchitektin wurde mit dem Keller ein Raum entwickelt, der
den hohen Anspruchen an unsere Weine gerecht wird. Die Weine aus
dem Keller sind vielfach pramiert und eine ausgewahlte Zahl Veranstal-
tungen lasst den Raum leben.

A 12 ( HoLZ-

40 Jahre STAMMHAUS und 20 \ N
Jahre ARTRIUM! Wahnsinn. Freuen Sie U
sich auf ein paar Uberraschungen in ZOZSJUBH_AUM | ARTRIUM & STAMMHAUS

unserem Jubildumsjahr!



Riesling
extra trocken | 2022 | 11,5 % vol ,,

Merlot Rosé Sekt
brut | 2023| 12,5 % vol ,,

Soccos

Secco Verde | trocken | 10 % vol

Secco Rosé | trocken | 10 % vol

Secco Blush | trocken | 11 % vol
Secco Rouge | halbtrocken | 8,5 vol
Secco FREEPEARL | alkoholfrei

schaumendes Getrank aus alkoholfreiem Wein

Secco-Cocletails

Secco Aperol
Secco Verde mit Aperol ., .,

Veneziano
Secco Rosé mit Aperol.,, .,

Sundowner
Secco Verde mit Pink-Grapefruit-Sirup ., .,

Limoncello Spritz
Secco Verde mit Limoncello ,, .,

Hugo

Secco Verde mit Holunderblutensirup, Minze und Limette,, .,

Himbeer-Secco

Secco Verde mit eingelegten Himbeeren ., .,

- Alle Secco-Cocktails auch mit Freepearl alkoholfrei erhaltlich -

Sehode

Weinschorle

aus Riesling trocken/halbtrocken oder Weilsherbst

Weinschorle
aus Weinen der ARTRIUM-Familie

Seccoschorle
aus Secco Verde oder Secco Rosé

alkoholfreie Seccoschorle .
aus Freepearl

011

3,50

3,50

3,50
3,50

3,50

011

4,50

4,50

0,251

5,70

5,70

5,70
5,70

5,70

0,251

3,10

5,10

3,10

3,10

0,751

31,-

31,-

1,01

23,-

23-
0751

17,50
17,50

17,50

0,251

7,70

7,70

7,70

7,70

7,70

7,70

051

5,60

7,60

5,60

5,60



Weifweine
AuUXerrois trocken

2025 | ARTRIUM | 11,5 % vol .,
Wache Fruchtigkeit | reife gelbe Fruchte, Orange und Maracuja |
helle Bliten | dezente Mineralitat

Riesling trocken

2025 | STAMMHAUS | 11,5 % vol .,
easydrinking | frisch | spritzig | Weinbergspfirsich und Grapefruit

Grauburgunder trocken
2025 | ARTRIUM | 11,5 % vol ,,

0,11

4,10

3,10

4,10

Zarte Aromen von Birne & frischem Gras | dezente gelbe Frichte |

elegant | harmonisch-zurtckhaltend

Sauvignon Blanc trocken

2025 | ARTRIUM | 11 % vol .,
frisch mit einer Idee Menthol | grine Noten | frisches Gras, griine
Paprika und Mango

Weillburgunder trocken

2024 | ARTRIUM | 12 % vol .,

Noten von Apfel und Banane | frische Pfirsicharomen | leichte
Zitrusanklange | mild wirkende Saure

Grauburgunder halbtrocken

2025 | STAMMHAUS 11 % vol .,

Trendwein | feingliedrig ausgebaut | Aromen gelber Frichte wie
Banane und Quitte

Riesling halbtrocken
2024 | STAMMHAUS | 11 % vol .
Gelbe Fruchte | mineralisch | knackig | suffig

Rivaner halbtrocken

2024 | STAMMHAUS | 10 % vol .
Saftige Tropenfrichte | Honig | umwerfend fruchtig | dezente Saure
fur jeden Tag

Gewdurztraminer siR

2025 | STAMMHAUS | 10 % vol .,
Rosenduft und Veilchen | Akazienbliten | Honig- und
Quittenaromen | fruchtig, elegant, fein

© guuy Woin
In unseren Weinshops beraten

wir Sie gerne! Hier imS
taglich von 10 bis 18 Uhr.

4,10

4,10

3,10

3,10

3,10
|

3,10

In unserer Vinothek Artrium
Mi bis SA 14 bis 22 uhr,

0,251

6,90

5,20

6,90

6,90

6,90

5,20

5,20

5,20

5,20

So 11 bis 20 Uhr

tammbhaus

ie noch

daheim?
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Rosé & Blane do Nsin

Merlot Blanc de Noir trocken

2025 | ARTRIUM | 11,5 % vol ., 410
Rote Johannisbeere | griner Apfel | weiller Pfirsich | frisch &
fruchtig | animierende Grapefruit

011

Portugieser Weiliherbst lieblich 3,10

2024 | STAMMHAUS | 10 % vol .,
Rhabarberaromen | Duft nach Himbeere | leicht | spritzig

La vie en Rose feinherb

2024 | STAMMHAUS | 10 % vol ., 3,10
saftige Erdbeeren | aromatische Himbeeren | duftige Pfingstrosen

Cuvée Augenblick trocken

STAMMHAUS | SPATBURGUNDER, MERLOT & DORNFELDER 13 % Vol “ 3,10
Johannisbeere | Sauerkirsche | sehr elegant und fruchtig

Dornfelder trocken

2024 | STAMMHAUS | 13,5 % vol ., 3,10
Schwarze Waldbeeren | Johannisbeere | Kirsche | lebendig | fruchtbetont

Sankt Laurent trocken

2023 | ARTRIUM | 13 % vol ., 410
Kraftstrotzend und dennoch elegant | tiefrot | samtig | grune Kirsch-
Pfeffer-Frucht | reife Tannine | mit besonderer Harmonie ausgebaut

Spatburgunder trocken

2024 | ARTRIUM | 13 % vol ., 410
Sauerkirsche | Vanille | Buttertoffee | Marzipan | exzellente Frucht |
gruner Pfeffer | saftige Tannine

Dornfelder halbtrocken

2024 | STAMMHAUS | 12,5 % vol ., 3,10
Warm & fullig | Beerenfruchte | feine Frucht | gut eingebundene Restsule

Dornfelder suR

2025 | STAMMHAUS | 10 % vol ., 3,10
Klassiker! | Cassisnoten | komplexe SURe | zarter, langer Abgang

e~

Cuvée Karl Holz | trocken | EDITION . FI.O,751

Spatburgunder | Merlot | Syrah | 14,5 % vol

Unser Signature-Cuvée als Hommage an unseren Stammvater, dessen Namen wir noch heu-
te tragen. Als Cuvée aus Spatburgunder (60 %), Merlot (25 %) und Syrah (15 %) ist er kraftvoll,
sehr harmonisch und Uberzeugt mit satten Aromen dunkler Pflaumen und Nuancen von in-
tensiver Schokolade und Mokka. Am Gaumen hat er leicht kilhle Nuancen, die sich in einen

ausgewogenen Abgang mit angenehmem Nachhall verwandeln.

0.251

6,90

5,20

5,20

0,251

5,20

5,20

6,90

6,90

5,20

5,20

35,90

*1 Enthalt Sulfite | *2 Enthalt Farbstoffe



*1 Enthalt Sulfite | *2 Enthalt Farbstoffe

Bion

Bitburger Pils vom Fass
Helles Hefeweizen
Pils-Radler
Weizen-Radler

Jever Fun alkoholfrei
Weizenbier alkoholfrei

Secco FREEPEARL | alkoholfrei

schaumendes Getrank aus alkoholfreiem Wein

Karaffe prickelndes Tafelwasser | Zitrone
Rosbacher classic | Flasche
Black Forest Mineralwasser still | Flasche

Coca Cola/ Fanta .

Coca Cola Zero Flasche 0,33 |
Apfelsaft/-Schorle
Traubensaft/-Schorle wei oder rot

Traubensaft pur weil2 oder rot

Heifie Gelniinhe
Haferl Kaffee .
Espresso ..

Doppelter Espresso .

Tee Hagebutte | Kamillie | Pfefferminz | Schwarzer Tee | Friichtetee |,

Cappuccino .

Diksre & Briinde

Obstbrand, versch. Sorten
Tresterbrand

Likdre | Destillerie Sippel
Averna | Ramazotti

031

3,70

3,70

3,70

021

3,50

2,-

0,251

2,90
2,90

{OMAS SIPPEL

051
5,20
5,20
5,20
5,70

5,20

05

5,70

2,50
5,70
4,70

051

4,70

3,50

4,50

4,50

F.O71

17,50

3,80
2,70
4,50
3-

4,50
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Spangelzeit Tt o Sprgeli

1 Pfund Stangenspargel ~ s~ 24,90

neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise

Portion Stangenspargel neue Kartoffeln | Sauce Hollandaise

mit gekochtem Schinken 25,90
mit rohem Schinken 25,90
mit Schweineschnitzel ,Wiener Art“soixsixo 27,90
mit Rumpsteak Ladies Cut (ca. 180 g) woixsim 34,90
mit gegrilltem Lachs s 34,90
Spargelcremesuppe Einlage # #o 8,90
Bunter Spargel-Barlauchsalat «si~ 18,90

Schinkenstreifen | Weillbrot

Frahlingssalat »sixoi 21,90
Erdbeer-Vinaigrette | gebratener Spargel

Ragout von grunem und weilRem Spargel « ixoixs 21,90
Tagliatelle

Duett vom grunen und weil3en Spargel | vegan »ixoixs 22,90

Barlauchpesto | Olivendl | Pinienkerne

Portion Sauce Hollandaise extra s 4,00

Unsone Weinespohbung au Sange:

2024 Rivaner | halbtrocken | Stammbhaus | 11,0 % vol
011 3,10 0,251 5,20

i - Wussten Sie, woher der Rivaner seinen Namen hat? Er ist geboren als Kreuzung
| aus Riesling und Silvaner, um aus beiden Rebsorten das jeweils beste fUr einen
«’:'; = feinfruchtigen Weil3en zu erhalten. In unserer Variante ist er ein frischer, sprit-

Y B ziger Rivaner, halbtrocken ausgebaut. Elegant und rassig mit klarer Frucht von

Pfirsich, Birne. Weckt FrihlingsgefUhle und ist der perfekte Spargelwein.

In unserem Weinshop auch zum Mitnehmen nach Hause.

Allergene: Glutenhaltiges Getreide: AT Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer | AS Krebstiere = A6 Eier | A7 Fische | A8 Erdnlisse | A9 Sojabohnen = A10 Milch | Schalenfriichte: A11 Mandeln, A12 Haselnusse, A13 Walnisse, A14 .
Cashewnlsse, A15 Pecanniisse, A16 Paranuisse, A17 Pistazien, A18 Macadamianusse, A19 Sellerie, A20 Senf, A21 Sesamsamen | A22 Schwefeldioxid und Sulfite | A23 Lupinen = A24 Weichtiere - gﬂtﬂ/ 11 -
Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff | 2. mit Konservierungsstoff = 3. mit Antioxidationsmittel | 4. mit Geschmacksverstérker | 5. geschwefelt = 6. geschwarzt | 7. mit Phosphat | 8. mit Milcheiweil | 9. koffeinhaltig | 10. chininhaltig | 11. mit

StBungsmittel | 12. enthalt eine Phenylalininquelle | 13. gewachst | 14. mit Taurin | 15. mit Nitritpokelsalz



Uorspeisen & halte Genickte

150.  Spargelcremesuppe 8,90
Einlage

153.  Leberknddelsuppe 6,50

328.  Rinder-Carpaccio #o s 16,90

Olivendl | Parmesan | Blattsalat

329. Rote Bete-Carpaccio | Walnusse oo 14,90
Olivendl | Parmesan | Blattsalat

703. Gebratene Ziegenkasetaler ~oimo i 16,90
Salatgarnitur

196.  Portion Original Sudtiroler Schinken « i« 15,90
Butter | Brot

204.  Kase-Schinken-Teller »oi: i 16,90
Winzerkdse | Sudtiroler Schinken | Brot | Butter

221. Wurstsalat Pommes Frites #o 13,90
190.  Kleiner Beilagensalat » = 5,50
222. Blattsalate | Hdhnchenbrust woissix 17,90
314.  Fruhlings-Blattsalate | Ochsenherztomaten s« 18,90

Pesto | Buffelmozzarella | Baguette

Fiseh & Huhn

290. Hahnchengyros 18,90
Zaziki | Pommes Frites | Salat # 1#oims 0

217.  Lachsfilet gebraten »oi» 28,90
Ofenkartoffel | Sauerrahm | Salat

Uegetanisch & vegan

250. Pilzragout (vegetarisch) 17,90
Semmelknodel | Salat #issimexo s

249.  Gnocchi (vegetarisch) 17,90
gefullt mit Steinpilzen | Parmesan | Salat s #ojas s

246.  Bohnen-SuBBkartoffel-Chili (vegan) 19,90
Tomate | Zwiebeln | schwarze Bohnen | grine Bohnen | bunter Reis #oixx

Umbestellung auf Bratkartoffeln: 1,50 € | Bei Bestellung einer kleinen Portion: -2,00 €

. Allergene: Glutenhaltiges Getreide: A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer | A5 Krebstiere | A6 Eier | A7 Fische = A8 Erdnlisse | A9 Sojabohnen = A10 Milch = Schalenfriichte: A11 Mandeln, A12 Haselniisse, A13 WalnUsse, A14
= S’(’,ltﬂ, 12 - CashewnUsse, A15 Pecannlisse, A16 Paranusse, A17 Pistazien, A18 Macadamianusse, A19 Sellerie, A20 Senf, A21 Sesamsamen | A22 Schwefeldioxid und Sulfite | A23 Lupinen | A24 Weichtiere
Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff | 2. mit Konservierungsstoff | 3. mit Antioxidationsmittel | 4. mit Geschmacksverstarker | 5. geschwefelt | 6. geschwarzt | 7. mit Phosphat | 8. mit Milcheiweif} | 9. koffeinhaltig | 10. chininhaltig = 11. mit
StRBungsmittel | 12. enthalt eine Phenylalininquelle | 13. gewachst | 14. mit Taurin | 15. mit Nitritpokelsalz



.o . 4.
SPEFIALITATEN-METZIGERE

fempel

159.  Saumagen HF 16,90
2 Scheiben |Sauerkraut | KartoffelpUree #eix9 s

157.  Pfalzer Bratwurste 16,90
Sauerkraut | KartoffelpUree #oixs o

158.  Leberknddel 16,90
Sauerkraut |KartoffelpUree #o#oi0

156.  ,Schiefer Sack"soxsiw 16,90
Bratwurst | Leberknodel | Sauerkraut | Kartoffelpuree

160.  Pfalzer Platte 19,50

Saumagen | Bratwurst | Leberknodel | Sauerkraut | Kartoffelplree #oiws o

Vom Sehuwein

164.  Schweineschnitzel ,Wiener Art" = wixoixe s 18,90
Pommes Frites | Salat

172. Cordon Bleu 20,90
Pommes Frites | Salat # 1seisox9 42

362.  Kotelett vom Iberico-Schwein 30,90
Ragout von weilsen Bohnen | Dornfeldersof3e | Thymiankartoffeln # issiaoims o

162. Winzersteak 16,90
Schmorzwiebeln | Brot | Salat » iwoime s

169.  KUfermeistersteak »#oxs im0 19,90
Zwiebel-SpecksoRe | Kartoffelspalten | Salat

188.  Portion Jagersofde « s woimo o 3,50
181.  Portion Bratkartoffeln moiwe i 4,50

Vo Rind & Kallr

161.  Hausgemachte Frikadelle (Rind & Kalb) # s ssim0 17,90
PUree | Pilzragout

361. Gebratene Kalbslebers s moimsime 25,90
Apfel | Zwiebel | Plree | Salat

364.  Original ,Wiener Schnitzel” vom Kalb « s soim2 im0 26,90
Preiselbeeren | Pommes Frites | Salat

167.  Rumpsteak (ca. 250 g) # 1xoims 0 32,90
Krauterbutter oder Schmorzwiebeln | Bratkartoffeln | Salat

210.  Rumpsteak ,Ladies Cut” (ca. 180 g) «iwoime im0 26,90
Krauterbutter | Salatbouquet

Allergene: Glutenhaltiges Getreide: AT Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer | AS Krebstiere = A6 Eier | A7 Fische | A8 Erdnlisse | A9 Sojabohnen = A10 Milch | Schalenfriichte: A11 Mandeln, A12 Haselnusse, A13 Walnisse, A14 .
Cashewnlsse, A15 Pecanniisse, A16 Paranuisse, A17 Pistazien, A18 Macadamianusse, A19 Sellerie, A20 Senf, A21 Sesamsamen | A22 Schwefeldioxid und Sulfite | A23 Lupinen = A24 Weichtiere - gﬂtﬂ, 13 -
Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff | 2. mit Konservierungsstoff = 3. mit Antioxidationsmittel | 4. mit Geschmacksverstérker | 5. geschwefelt = 6. geschwarzt | 7. mit Phosphat | 8. mit Milcheiweil | 9. koffeinhaltig | 10. chininhaltig | 11. mit

StBungsmittel | 12. enthalt eine Phenylalininquelle | 13. gewachst | 14. mit Taurin | 15. mit Nitritpokelsalz



Dessert

1123.

135.

147.

141.

143.

144.

Afngato A1 | A6 | A0 | A12 | A19
Espresso | 1 Kugel Vanilleeis

Apfelstrudel vanilleeis | Sahne # i imoiaz s
Warmes Schokotdrtchen Vanilleeis | Sahne » s 1s0 s 0

Gemischtes Eis » 1 iwoimziae
Schokolade | Vanille | Erdbeere | Sahne

Schwarzwaldbecher Schokoladen- und Vanilleeis # 14 #0142 x10
Kirschwasser | Kirschen | Sahne

Schoko mit Schuss # s ixoixixe
Schokoladeneis | Eierlikor | Sahne

Heife Gebriinke
Haferl Kaffee. .
Espresso..

Doppelter Espresso..

Tee Hagebutte | Kamillie | Pfefferminz | Schwarzer Tee | Frichtetee .,

Cappuccino .

Dikisre & Briinde

div. Obstbrande

Tresterbrand E‘
Likdre | Destillerie Sippel |-

Averna | Ramazotti THOMAS S1PPEI

4,50

7,90

3,90

8,50

8,50

Tasse

3,80
2,70
4,50

4,50




Jounine 2026

21. BIS 23.8.2026: WEISENHEIMER DORFKERWE

22.8. SAMSTAG ab 17 Uhr Stimmungsmusik mit D) MOPED
Terrasse STAMMHAUS | Eintritt frei

23.8. SONNTAG ab 15 Uhr Stimmungsmusik mit D) FREDDY
Terrasse STAMMHAUS | Eintritt frei

SCHLACHTBUFFET
Von Leberwurst bis Riwwelkuchen: Genielden sie unser original Pfalzer Schlachtbuffet!

Die Termine fur die neue Saison beginnen im Herbst:

09.10.2026 | 12.10.2026 08.01.2027 | 22.01.2027
06.11.2026 | 20.11.2026 05.02.2027 | 19.02.2027
05.03.2027

Jeweils ab 16.00 Uhr - aufgrund der grol3en Beliebtheit empfehlen wir eine Reservie-
rung unter 0 63 53/93 61 0 oder direkt bei unseren Servicekraften.

31. Oktober: Broadway Party mit den MMONKS
im Barriquefasskeller
Halloween-Special - gerne kostUmiert (kein Muss)
Nach der grandiosen Premiere im Barriquefasskeller im vergangenen Jahr freuen wir
uns, dass die MMONKS 2026 an Halloween den Keller in eine Party Zone verwandeln.
Ein Abend voller guter Laune! Tanzen, Rocken & Mitsingen zu den grofsten Musicalhits
und OhrwUrmern aus Pop, Rock, Dance und Schlager! Ob ihr mit oder ohne Kosttimie-
rung kommt, die 11-kopfige Band reilst euch garantiert mit.

Preise und Tickets jetzt online: www.holz-weisbrodt.de

Mehr Infos zu diesen und weiteren Veranstaltungen erhalten Sie auf unserer Website, bei facebook und
instagram. Mit lhrer Anmeldung zum Newsletter erhalten Sie die Infos zu Events, neuen Weinen, Jahr-
gangswechseln, Rabattaktionen etc. ganz bequem per E-Mail zugesandt.



HoLZ-
WEISBRGDT

Hier
reservieren
UNSERE GENUSSZEITEN: LEISTADTER STRASSE 25
Ml BIS SO AB 11.30 UHR 67273 WEISENHEIM AM BERG
DURCHGEHEND TEL.: 0 63 53/9 3610

INFO@HOLZ-WEISBRODT.DE
MO & DI RUHETAG WWW.HOLZ-WEISBRODT.DE




