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EDITORIAL

Weil der Augenblick zahlt

Das schone an unserer Arbeit ist, dass wir die
Fulle der Natur zweimal erleben durfen - im
Herbst, wenn wir mit der Weinlese die Fruchte
unserer Arbeit einbringen, und dann im Friih-
ling, wenn die meisten jungen Weine des neuen
Jahrgangs auf der Flasche sind, bereit Herz und
Sinne zu erfreuen. Dabei halt die Natur auch
Uberraschungen bereit, positive wie negative.
Gluckliche und bange Momente wechseln sich
ab. Umso wichtiger ist es, den Augenblick, an
dem es die Sterne, der Himmel oder einfach der
Zufall gut mit uns meinen, zu schatzen und zu
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genieBen. Vor diesem Hintergrund freuen wir
uns, wenn wir mit unseren Weinen und unseren
Genuss-Locations im Weingut ein bisschen zu
Ihren schonen Momenten beitragen konnen.
Wir sind fur Sie da. Und wir sind immer wieder
dankbar fur unseren treuen Kundenkreis, der
sich fur uns eher wie ein Freundeskreis anfthlt.

Liebe Freundinnen und Freunde der Weinfamilie,
wir winschen Ihnen und Euch und allen Euren
Lieben viele sonnige, gltickliche, entspannte Au-
genblicke und Terassenmomente.
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2021

EIN JAHRGANG, WIE ER FRUHER EINMAL WAR ...

Schlanke Weine, viel Aroma - so lasst sich der Wein-
jahrgang 2021 in den deutschen Anbaugebieten kom-
primiert charakterisieren. Dabei war der ,Wonnemo-
nat“ der Winzer in diesem Jahr nicht der Mai, sondern
der September. Der sorgte mit viel Sonne und kuihlen
N&chten vielerorts fur das versohnliche Ende einer
Saison, die sich deutlich von den drei Vorjahren abhob
und viele an die Zeit vor dem Klimawandel erinnerte.
Hatten von 2018 bis 2020 Hitze und Trockenheit den
Jahrgang gepragt und fur eine frihe Lese gesorgt, so
bremste nun Kuhle das Wachstum, und h&ufiger Regen
forderte viele Winzer auerordentlich, um den Falschen
Mehltau im Griff zu behalten. Der September machte
dann vieles wieder gut: Er fOrderte die Reife und sorgte
fuir ansprechende Mostgewichte. So konnten Trauben
gelesen werden, deren Qualitat die Erzeuger zufrieden-
stellt und gute Weine verspricht - mit weniger Alko-

hol als in den Vorjahren, aber nicht weniger Aroma.

Quelle: Pressemitteilung des Deutschen Weininstituts
(DWD vom 22.12.2021

,Fur mich ist der 2021er Jahrgang et-
was Besonderes. Elegant, mit filigraner
Fruchtbetonung und gut eingebunde-
ner Saure erleben wir einen Jahrgang,
wie er fruher einmal war. Die klimati-
schen Bedingungen erinnerten auch
sehr an die Zeit vor dem Klimawandel.
Etwas Sorge hatten wir wegen der ho-
hen Niederschlagsmenge im Fruh-
jahr, doch das haben die Reben gut
weggesteckt. Fast ,aufgeatmet® hat
der Riesling, dem die letzten warmen
Jahre gar nicht lagen. Freuen Sie sich

auf richtig tolle Weine!”

SEBASTIAN WEISBRODT



VORNEHME TYPEN MIT HOHEN ANSPRUCHEN - DAS SIND DIE BURGUNDER.
IN DER PFALZ FUHLEN SIE SICH WOHL, BESONDERS LIEBEN SIE
UNSERE KALKHALTIGEN BODEN. MIT IHNEN ZU ARBEITEN
IST UNS ANSPRUCH UND EHRE ZUGLEICH.

281 21.

Er leuchtet in hellem Zitronengelb, in der Nase entfalten sich Noten
heller Bluten, Birnen und frischer Zitusfrichte. Eine schéne Aro-
matik gelber Fruchte zeigt sich am Gaumen, abgerundet mit nussi-
gen Noten. Sebastians Fazit: Elegant, ausgewogen, mit nachaltigem

Eindruck.

288 21.

Er strahlt in funkelndem WeiBgold und verspruht eine Fulle safti-
ger Fruchtaromen, mit einem Hauch Exotik. Der Eindruck frischer
Friichte setzt sich am Gaumen fort, getragen von einer unheim-
lichen Eleganz und Frische. Der Nachhall verzaubert mit feinen,

siiBen Anklangen. Eine der Uberraschungen des Jahrgangs 2021!

280 21.

Wer die Typizitat des fulligen, cremigen Chardonnays mag, wird
diesen lieben. Kraftige Fruchtnoten von Banane und Mandarine
treffen auf eine leichte Mineralitat. Das lange Hefelager und der An-
teil des Weines aus dem neuen Barriquefass geben ihm eine feine

Vanillenote und unglaublichen Schmelz im Abgang.

283 21.

Aus ausgesprochen hochwertigem und reifem Lesegut entstanden,
Uberrascht dieser WeiBburgunder mit einer untypischen Nase:
Mango, frisch aufgeschnittene Limetten und eine Idee Honigmelo-
ne lassen eine Aromenfulle erwarten, die sich im Geschmack fort-
setzt. Quitten und Mirabellen gesellen sich hinzu und lassen die

feine SAure mit langem Nachhall am Gaumen tanzeln.
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ZURUCK ZU DEN WURZELN

UNSERE BEZIEHUNG ZUM HOLZ IST EINE GANZ BESONDERE: ZUM EINEN LIEGT DER
URSPRUNG VON HOLZ-WEISBRODT IN EINER KUFEREI, ZUM ANDEREN HAT DAS HOLZ
ENTSCHEIDENDEN ANTEIL AM WERDEN UNSERER WEINE.

UND IM NAMEN TRAGEN WIR ES AUCH.

Generationen von Kufern haben schlielich Platz ge-
macht fur ein Weingut, in dem auch der Weingenuss
und die Gastlichkeit ihren festen Platz haben. Den Wandel
vollzogen haben unsere Seniorchefs Helga und Willibald,
die sich damit einen Traum erfullten. Was viele nicht
wissen, auch der einheiratende Willibald Weisbrodt aus
Niederkirchen hatte ursprunglich das Handwerk des

Kufers erlernt.

Wie wir in der letzten Lesezeit berichteten, hatte die Co-
ronapandemie zwar nicht viel Gutes, aber sie brachte
Willibald wieder ndher zu seinen beruflichen Wurzeln.
Es fing damit an, dass er alte Fasser aufarbeitete. Eini-
ge Gluckliche haben Dank ihm nun ausgemusterte HW-
Barriquefdsser in ihrem Interieur oder Exterieur stehen.
Und die Arbeit mit dem Holz ging weiter: Inzwischen hat
er fur das ARTRIUM ein paar neue Tische und Hochti-
sche gezimmert. Auch die kleinen Loungetische fur

Zwei sind seine Kreation. Dann kam es schlieBlich, wie

es kommen musste. Willibald versuchte sich wieder an

Fassern. Zehn stolze, handliche 50 Liter-Fasser sind in-
zwischen in unserem Keller im Einsatz - und alle sind
dicht! Wir finden das groBartig. Ubrigens, friiher dienten
solche kleinen Fasser dem Transport und der Lagerung
von Wein fur den taglichen Gebrauch. Heute spielen
Holzfasser eine wichtige Rolle im Ausbau unserer Wei-
ne. Sebastians personliche Vorliebe gilt dem Barrique

und den faszinierenden Mdglichkeiten, die es eroffnet.

Liegt der Wein im Holzfass, hat er geringen, stetigen Kon-
takt zu Sauerstoff und man spricht deshalb vom oxidati-
ven Ausbau. Vor allem beim Rotwein mit seinem hohen
Phenolgehalt ist dieser Kontakt wichtig fur die Reifung,
diesichim Fasslangsam hinziehen kann. Bei unsere Sy-
rah zum Beispiel Uber 24 Monate. (WeiBweine verlieren
mit der Zeit im Holzfass an Frische und liegen deshalb
nichtsolange ,im Holz")Hinzu kommen die Aromen, die
vor allem junge Fasser an den Wein abgeben. Je kleiner
das Fass, umso mehr Kontakt zum Holz hat der Wein.

Hier hat das Barriquefass seinen groBen Aulftritt.

SENIORCHEF WILLIBALD IN SEINER WERKSTATT

~



KELLERZUWACHS: WILLIBALDS 50 LITER-HOLZFASSER
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Auch das Barriquefass wurde ursprunglich fur den
Transport von Weinen - in diesem Fall aus dem Bord-

elais nach England - eingesetzt. Anfang des 19. Jahr- Fassgeschichte ist Kulturgeschichte mit
regionalen Eigenheiten. Die MaReinheiten
sind oft historisch bedingt. Zum Beispiel:

hunderts machte man in Bordeaux die Entdeckung,

dass einige nicht verkaufte Weine nach dem Ruck-

transport aus Indien und Arabien erheblich bes- BARRIQUE (Bordeaux) 225 Liter

ser geworden waren und zog daraus die logischen STUCK 1.200 Liter

Schlisse. Der Weinausbau im Barriquefass war gebo- HALBSTUCK 600 Liter

ren. Es bedarf viel Wissen und Erfahrung von Seiten FUDER (Mosel) 1.000 Liter

des Winzers, um die F&sser abgestimmt auf den je- FOUDRE (Elsass) 1.000 Liter

weiligen Wein richtig einzusetzen und damit ein sehr TONNEAUX 500 Liter

gutes Ergebnis zu erzielen. Billig ist dieser Ausbau PIECE (Beaujolais) 216 Liter

nicht. Wir beziehen unsere Fasser nach wie vor aus FEUILLETTE (Chablis) 132 Liter

Frankreich. Nach ein paar Jahren ist ihr Einfluss auf fi

die Weine nicht mehr so grof, wir sortieren sie aus

und neue Fédsser mussen her. i IJ
# 387 2019 Merlot

Alternativ werden Weine in Stahltanks ausgebaut: trocken 0,75 | ‘\ |

Beim sogenannten reduktiven Ausbau wird der Sau- Freinsheimer Schwarzes Kreuz- _ ' I

erstoffzutritt verhindert, wodurch die primaren Aro- - im Barrique gereift -

men erhalten bleiben. Ganz aktuell ist auch wieder ."
Alkoholgehalt: 14,0 % 1

Beton beim Weinmachen im Einsatz. Im Beton-Ei RestsiiBe: 178/

(die ideale Form) erhalt der Wein eine gleichmagige ) Siuregehalt: 53g/l
Sauerstoffzufuhr und kann reifen, ohne dass der Ge- "ﬂ'%“-": Trinktemperatur: 18 °C

schmack wie durch das Holz beeinflusst wird.
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Seinen Namen hat der Merlot von der Amsel, denn diese
heiRt auf Franzosisch ,le merle”“. Warum er diesen Namen
bekam, kdnnte zum einen an der blauschwarzen Farbe sei-
ner Beeren liegen, die an Amselgefieder erinnert. Zum an-
deren aber auch an der Vorliebe der Amseln fur ebendiese
Beeren. Bekannt unter diesem Namen ist die Rebsorte Ub-
rigens erst seit 1784, dabei gibt es sie schon viel 1dnger. Seit
dem 14. Jahrhundert ist der Merlot Uberliefert, damals noch
unter dem Namen ,Crabatut noir”. Der Merlot ist ein fantas-
tischer Teamplayer und wird selten reinsortig ausgebaut.
Allerdings kommen die besten Merlots sortenrein oder
fast sortenrein aus seiner Heimatregion, dem Bordelais, u.
a. der berihmte ,Chateau Pétrus”. Ausnahmen bestétigen
eben auch hier die Regel. Weil wir den Merlot lieben, gon-
nen auch wir diesem sanften, vollmundigen Wein zwei Soli:
als Premium-Rotwein, im Barrique gereift, und harmonisch-

spritzig als Blanc de Noir.

# 286 21 Merlot Blanc de Noir
trocken 0,75 |

Weinfamilie ARTRIUM

Alkoholgehalt: 12,0 %
ReststiBe: 8,7 g/l
Sduregehalt: 6,8 g/l

Trinktemperatur:  8-10 °C
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Die ganze Welt ist rosarot ...

Mit der Mandelbliite beginnt in der Pfalz der Friihling. Ein
Spektakel der Natur, das Seinesgleichen sucht. Schein-
bar Uber Nacht taucht es Weg- und Wingertrander in
strahlendes Rosa. Und die Menschen zieht es hinaus in
die Natur, um die Sonnenstrahlen zu genieRen. Durften
wir eine Pfalzer Flagge entwerfen, dann ware Rosa eine
der Hauptfarben. Denn nicht nur bei den Bluten, son-
dern auch beim Wein lieben wir Rosé. Das hat eine lange
Tradition: Neben der Rieslingschorle ist die WeiBherbst-
schorle der Pfalzer Klassiker schlechthin und Portugie-
ser WeiBherbst bei uns seit langem ein Standard in der
STAMMHAUS-Weinlinie. Uber die Jahre ist die HW Ro-
sé-Weinfamilie weitergewachsen. Sie reicht inzwischen
vom Spatburgunder Uber den Sankt Laurent bis hin zum
Cabernet Franc, dem ,maskulinsten” unserer Rosés.
,Wir sehen eine starke Nachfrage nach fruchtbetonten
Rosés mit moderatem Alkoholgehalt”, beobachtet unser
Winzer Sebastian. ,Diese sind die perfekten Feelgood-
Weine, die uns im Fruhling und Sommer begleiten.” Zu
diesem Trend passen auch unsere Seccos, die wir in
Rosé in der klassischen Variante und als Freepearl Rosé
auch in der alkoholfreien Version anbieten. Und eines
unserer beliebtesten Cuvées heiBt nicht zufallig ,La Vie
en Rose”. Auch unser Kellernachwuchs setzt dieses Jahr
die rosarote Brille auf - das Kellerkind 2022 wird ein Cu-

vée Rosé (s. S. 14). Wir freuen uns drauf!



Wie kommt das Rosa in den Wein? %
Roséweine werden aus Rotweinsorten gekeltert. In der
Regel ldsst man den Saft nach der Pressung nicht lan-
ge auf der Maische liegen, damit die Beerenhaut nicht
die ganze Farbe an den Wein abgibt. In einem an%‘rené,
Verfahren entnimmt der Winzer einen Teil des Rotweins
frihzeitig aus dem Tank, verarbeitet ihn zu Roséwein

und lasst den Rest weiter zum Rotwein vergaren. In kei-

nem Fall sind unsere Rosés ein Verschnitt von Wei3-
und Rotweinen, das ist nur auBerhalb der EU erlaubt.

Eine Ausnahme ist der Rotling, s. u.

Rotling

Der Rotling ist eine deutsche, regionale Besonderheit.
Hier werden rote und weie Trauben zusammen gekel-
tert. Auch bekannt unter dem Namen Schillerwein und
hauptsachlich in Baden, Wurttemberg und Sachsen -

dort als Schieler - daheim.

WeiBherbst e =
Jeder WeiBherbst ist ein Roséwein, aber nicht jeder || I I e l'

Roséwein ist ein WeiBherbst. Des Rétsels Losung? Der WI IQBR |J| BHUﬂl

WeiBherbst ist eine Deutschland zugelassene Bezeich-

U }' i
nung fur einen Roséwein, der sortenrein aus einer Lage = ’L"'

kommen muss. '._ 14

Blanc de Noir

Bezeichnet einen weiBen Wein, der aus frischen Rot-
weintrauben gewonnen wird. Er muss eine flir WeiBwein
typische Farbe haben. Der Saft wir also von der Maische

getrennt, bevor ein Rosé entsteht.

NSER ENFANT TERRIBLE UNTER
EN ROSES. VOLLER CHARAKTER."

# 295 Cabenet Franc Rosé | Christian Weisbrodt
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Schon als Dreikdsehoch war es mein Wunsch, Hoteli-
er zu werden, denn diese faszinierten mich im Urlaub
immer wieder neu. Auch bei
Familienfeiern war und bin
ich der gute Geist, der es al-
len so schén wie maglich ma-
chen mochte. Es kam dann
aber anders. Mein Weg fiihrte
mich in den Einzelhandel, wo
ich viel mit Menschen und
schonen Dingen zu tun hatte.
Nach 24 Jahren in diesem Be-
reich kam dann ein Zeitpunkt,
ab dem ich einfach noch ein-
mal etwas anderes machen
wollte. Der Zufall - vielleicht
auch das Schicksal - spielte
mir eine Stellenanzeige zu, in
der ein Weinberater fur das
ARTRIUM gesucht wurde. Wein war schon immer mein
Hobby. Also bewarb ich mich, ohne gro nachzudenken.
Es war die erste und einzige Bewerbung in meinem Le-
ben. Schon beim Vorstellungsgesprach hat mir die At-
mosphare hier sehr gut gefallen. Ich fihlte mich ange-
kommen und die Zusage kam auch prompt. Das ist nun
fast funf Jahre her. Wie sagt man so schén? Der Rest
ist Geschichte. Hotelier bin ich zwar (immer noch) kei-
ner geworden, aber mein ,Gastgeber-Gen“ kann ich hier
so richtig ausleben. Menschen eine schone Zeit, sei es
auch nur fur ein paar Stunden, zu ermdglichen, macht
mir einfach Freude und ist fur mich der schoénste Job
der Welt.

Meine bisherige berufliche Laufbahn machte mich zu

dem, der ich bin und hat mir viel an Erfahrung, Gelas-

12

senheit und Serviceorientierung im Umgang mit Men-

schen mitgegeben. Dinge, von denen ich heute profi-

tiere.

Durch die Pandemie waren wir
plétzlich gezwungen, nur noch
mit Reservierungen zu arbeiten
und den Gastbereich zu regulie-
ren. Zudem mussten wir im AR-
TRIUM von der beliebten Selbst-
bedienung auf Service am Tisch
umestellen - eine echte Heraus-
forderung an alle Kollegen und
die Technik. Zu meinen vielfal-
tigen ,Rundum-Aufgaben” in
Service und Weinberatung kam
dann noch die Tatigkeit am Ein-
gang hinzu: Einlasskontrolle - wie ich dieses Wort has-

se - aber es musste leider sein.

Ich kénnte ein Buch schreiben. Um es vorwegzusagen,
es gibt ganz viele liebe, verstandnisvolle Menschen, die
sich an die Regeln halten und die Situation verstehen.
Es gibt aber auch die anderen, die nur sich sehen, de-
nen Fairness nichts gilt und die dem Gegentiber den no-
tigen Respekt vermissen lassen. Auch diesen begegne
ich am Einlass mit RegelmaRBigkeit. Eine der schlimms-
ten Erfahrungen war relativ am Anfang der Pandemie,
als ich fast korperlich angegangen und verbal beleidigt
wurde, weil ich keine Maske trug. Mein arztliches Attest

und die zugrunde liegende medizinische Vorgeschichte



zahlten da nicht. Auch auf die vielen unndétigen Diskus-

sionen zu den Corona-Regeln hatte ich, wie auch mei-
ne Kollegen, gerne verzichtet. Da wir sie nicht machten,

konnten wir sie auch nicht andern.

Wir sind momentan aus tiefstem Herzen dankbar, dass
so viele Menschen ihre schdnen Stunden bei uns ver-
bringen moéchten. Aber wir kdnnen nicht immer allen
Winschen nachkommen. So sehr wir das auch moéch-
ten. Wenn die Kapazitatsgrenze erreicht ist, geht ein-
fach nicht mehr. Ich wirde mir winschen, dass Ein-
zelne dies verstehen und wie viele andere auch z. B.
rechtzeitig vorab reservieren wurden. Aber am meisten
wunsche ich mir ein oder zwei Kolleginnen und Kolle-
gen in Vollzeit, denn das wurde die Situation entspan-
nen und unsere Kapazitdt erhdohen. Der Fachkrafte-
mangel in der Gastronomie hinterldsst auch bei uns
Spuren. Dabei kann der Beruf sehr erfullend sein, wenn
wie hier die Voraussetzungen und das Team stimmen.
Trotz Saison muss ich auch nicht jedes Wochenende

arbeiten, Work und Life sind definitiv in Balance.

&

ist ein Labrador-Appenzeller-Mix. Sein Papa ist Milo,
der Hund unseres Kellermeisters Christian. So kam
Adenauer auch ins ARTRIUM. Hier haben er und Ralf
sich zwar nicht gesucht, aber auf Anhieb gefunden.
Seitdem erleben wir sie nur gemeinsam. Adenauer
liebt, wie sein Herrchen, lange Wanderungen in der
Natur. Bevorzugt in der Pfalz, gerne aber auch in
Frankreich oder den Alpen. Kein Berg ist zu hoch und
kein Bergsee zu tief, aber auch keine Pftitze zu flach.
Rund ums Hambacher Schloss, das ist sein Revier.
Was er gar nicht mag ist, wenn er aufgrund von RU-
denalarm ins Buro verbannt wird. Aber auch das er-
tragt er mit stoischer Gelassenheit. GroBartig findet
er die vielen lieben Menschen bei HW, ob Mitarbeiter
oder Gaste. Die bringen immer etwas mit und es ist
auch immer jemand da, der krault. Denn Adenauer
ist der Meinung, Streicheleinheiten und Leckerli kann

man nie genug bekommen!

,IST ZWAR VOLL, ABER
ICH VERSUCH’S TROTZDEM*

Jeh will wur bz am Tisch da driben Hallo sagen.
Jeh will nur Wein kaufen.. Der Weinverkauf ist doch
offen? (Und schunell den nichsten Stuhl heranziehen,
der dann woanders fehlt ...)

Sde mdssen uns einen Tisch qelen, wir konmumen doch
extra aus #u'a(elbe;a / /O\rémhe/ Buxtehude ...

Jeh komme schon 30 Jahre biier her.

Jeh habe fir 4 reserviert. Ldirsimolje&l; 8, das Lst
doch kein Prollem, oder?

Ein Freund hat einen TAsch reserviert.
wie hedpt der denn? “ Ok, das weid ich nicht.

13



Der 2021er Auxerrois ist eine der Uberraschungen des
Weinjahrgangs 2021. Schon lange hat er eine eigene
Fangemeinde, welche diesen unaussprechlich guten
Burgunder schéatzt. Grund genug, ihn endlich in die

,2Magnum-Familie“ aufzunehmen! Ab sofort erhaltlich.

,Die  Rotweine [von Sebastian Weisbrodt] zei-
gen, dass Cabernet Franc und Syrah in der Pfalz
eine eigenstandige Stilistik erreichen®, urteilt
der Falstaff und gibt dem Syrah 90 Punkte. Mun-

dus Vini ist unser stolzer Kraftprotz Silber wert.

tmeent

#/ 389 2018 Syrah
trocken 0,751

(enuss-

Weisenheimer Vogelsang
- im Barrique gereift -

Alkoholgehalt: 14,0 %
ReststiBe: 36 g/
Sduregehalt: 538/l

Trinktemperatur: 18°C

14

Unsere ,Winegirls“ in der Ausbildung Maria und Ni-
cole arbeiten mit Hochdruck am diesjahrigen Kel-
lerkind, unserem ,Azubi-Wein“. Nur so viel sei ver-
raten: Es wird ein Cuvée und als solches ganz schén

Pink! Perfekt fur den Sommer und bald erhéltlich

Der ,Vadder, Hommage an den Senior des Hauses,
ist unser edelster Riesling - im Ertrag halbiert und
handverlesen. Auch der aktuelle Jahrgang 2019 ist
wieder hochpramiert, u. a. mit Mundus Vini Gold.

Verschenken wir zum Vatertag in der Magnum!

E MUNDUS vini
L4112

&



WEINPROBEN FUR GENIESSER

Traumpaar. Wahlverwandtschaft. Genussgaranten.

Kdsesommelier Tim Kobel und HW-Winzerin Aline

Burgemeister gehen mit Thnen auf Genussreise. Im
Barriquefasskeller warten zehn verschiedene Kase und
vom Jura uber die Alpen funf korrespondierende Weine auf Entdeckung. Dazu

Brot und Wasser sowie allerlei Wissenswertes und Un-

der Suden rund ums Mittelmeer terhaltsames aus der Welt von Wein und Kase.
Weitere Termine fur Herbst 2022 sind in Vorbereitung. Dauer ca. 2,5 h (mit Pause)
n \‘ 1 f n
) _ HOFEMNDOORWEIN . o e
Einfach mal reinschnuppern ... Offene 5-teilige Weinreise durch die Linien

Kellerfiuhrung mit Weinverkostung SECCO, STAMMHAUS, ARTRIUM.

Dauer ca. 45 Minuten Dauer ca. 1,5 Stunden

1. & 3. Freitag im Monat, 12 Uhr Individuell buchbar ab 6 Personen

April - Oktober, nicht an Feiertagen/Events Pur oder mit kulinarischer Begleitung

Das etwas andere After-Work: Durch den s 1 5-teilige Weinreise durch die Linien

Betrieb schlendern, Weine verkosten, SEKT, ARTRIUM, SEBASTIAN.

Uber Wein plaudern. Dauer ca. 1,5 h Dauer ca. 1,5 Stunden

4. Freitag im Monat, 17 Uhr Individuell buchbar ab 6 Personen

April - Oktober, nicht an Feiertagen Pur oder mit kulinarischer Begleitung

Weitere Informationen www.holz-weisbrodt.de | Anfrage und Anmeldung: artrium@holz-weisbrodt.de



INSPIRIERT VON UNSEREN ,EISLESE® GOURMETESSIGEN,

ZUCCHINI MIT KRAUTERVINAIGRETTE
Schmeckt auch herrlich mit Spargel statt Zucchini!

Zutaten fiir 4 Portionen

- 500 g Zucchini | 2-3 EL 01

- 1/2 Bund Petersilie | 1/2 Bund Schnittlauch

- 4 EL EISLESE WeiBweinessig | 4 EL mildes Olivendl
- 1 Prise Zucker | Salz und Pfeffer

- Mini Kartoffel-Knodel

- ca. 30 g geriebener Parmesan

Zubereitung

1. Zucchini putzen, waschen und der Ladnge nach in Y. cm dun-
ne Scheiben schneiden und in einer Pfanne in 2-3 EL heiBem
0l portionsweise von beiden Seiten anbraten, auf Kiichenpapier
legen.

2.Je 1/2 Bund Petersilie und Schnittlauch waschen und trocken
tupfen. Petersilie fein hacken. Schnittlauch in feine Réllchen
schneiden.

3. Fur die Krdutervinaigrette den EISLESE Essig mit Zucker, Salz
und Pfeffer verrihren, das Olivendl unterschlagen, dann die
Krauter unterrihren.

4. Parallel die Knodel in kochendem Wasser nach Anleitung zu-
bereiten. In 30 g Parmesan walzen.

5. Alles anrichten, mit Petersilie garnieren und servieren.

EISLESE WeiBweinessig
0,51

EISLESE Bdlsamico
im Prasentkar,
0,251 LEICHT UND FRUHLINGSFRISCH:

Erdbeeren, blanchierter griner Spargel und
Rucola mit Balsamico-Vinaigrette
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AUS DEM STAMMHAUS

EMPFIEHLT UNSER STAMMHAUS-KUCHENTEAM:

WEINPAKET ,SPARGELFREU(N)DE*

BegriiBen Sie die Spargelsaison mit der passen-
den Begleitung. Zur leichten Bitternote des Spargels
passen diese STAMMHAUS-Weine ganz besonders.

Sie umschmeicheln ihn mit feinen Fruchtnoten,

eingebunden in leichte Sdure. In diesem Weinpaket : ._: i golange der
haben wir den Frihling fur Sie verpackt: vorrat reicht:
2 X 106 21 Weilburgunder trocken 0,75 1 : Z.'um i

| Frihlingspreis
2X 200 21 Rivaner halbtrocken 0,75 1 _ 34’90 €

2 X 232 21 Secco Blanc de Noir trocken 0,75 1

34,90 € | erhaltlich vor Ort und online

. Fruhling zu gewinnen.....

Seit dem vergangenen Jahr ist er einer der Stars un-
ter unseren Weinen. Dabei gibt ist er gar kein wirk-
licher Pfédlzer, sondern Italiener, und hier nur im
Versuchsanbau. Wobei, Verwandtschaft zum Ries-
ling hat er schon. Wen suchen wir? Das Losungswort

verraten die kleinen Fruhlingsboten in diesem Heft.

Einfach das Lésungswort mit dem Stichwort
,Frihling gewinnen* bis 30.04.22 per E-Mail an:

senden und mit etwas Gliick eins von
5 WEINPAKETEN ,SPARGELFREU(N)DE“

gewinnen®

sS4 5.5 |15.10]] 5.7 5.8 []15.13]]5.20

*Teilnehmen kann jeder tUber 18 Jahren. Einsendeschluss ist der
30.04.22. Die Gewinner werden per Los aus den richtigen Einsen-
dungen am 02.05.22 ermittelt und per E-Mail benachrichtigt. Der
Gewinn kann nicht getauscht werden und wird per DHL zuge-
stellt. Der Erwerb unserer Produkte beeinflusst den Ausgang des
Gewinnspiels nicht. Datenschutz: Thre E-Mail-Adresse wird aus-
schlieBlich zur Gewinnbenachrichtigung genutzt und nach Ablauf
des Gewinnspiels geldscht. Wir behalten uns vor, das Gewinnspiel
auch vorzeitig zu beenden. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

. artrium@holz-weisbrodt.de
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DER KELLER LEBT. NACH ZWEI JAH-
REN PANDEMIEBEDINGTER PAUSE
GAB DIE GRAND CENTRAL BIGBAND
IM FEBRUAR 2022 ALLES FUR DEN
NEUEN JAZZWEIN. WELCH EIN
WUNDERVOLLER ABEND.






W eiter'e .
Termine sind 11
planung.

WeinDorfWanderung
7.& 8. Mai 2022

Die schone Weisenheimer WeinWanderung hat von Jahr zu Jahr mehr
Fans gefunden. Nachdem sie in den vergangenen zwei Jahren aus-
fallen musste, findet sie in diesem Jahr wieder statt: aber leider nicht
durch die Weinberge. Vor allem der Naturschutz spielt hier eine groe
Rolle. Stattdessen fuhrt die Route quer durchs Dorf. Freuen Sie sich auf
den Ausschank im Reimertshof am ARTRIUM und Party mit DJ Moped
im Festzelt beim STAMMHAUS.

Weisenheimer Heimatfest |
,opass uff de Gass”
26.-29. Mal 2022

,Spass uff de Gass” heiRt es wieder beim Weisenheimer Heimatfest. Den
Auftakt macht die Vatertagsparty mit DJ KAl im Reimertshof am ARTRIUM.
DJ Moped legt an dem Wochenende im Festzelt am STAMMHAUS auf. Alle
Details dazu demndachst auf unserer Website und bei Facebook.

;! 1, r. 1 [y R |-"' e Ak % E-i_:.p J_:- F:.:- fl..f_.'l' it .-:,"!ll ';,'Jl‘!
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Markt Schoner Dinge
by Holz-Weisbrodt
11. & 12. November 2022

Endlich gehts weiter mit unserem wundervollen Markt schoner Din-
ge. Zahlreiche Aussteller zeigen Ihre Lieblingsstlicke bei dieser Ver-
anstaltung im Barriquefasskeller und im Lager des ARTRIUMS: Malerei,
Schmuck, Holzarbeiten, Gendhtes, Kleidung, Wohnaccessoires uvim.

JAZZWEIN-ABFULLUNG
im Barriquefasskeller
28. Januar 2023

Der Vorverkauf startet im Herbst.

PHIL
im Barriquefasskeller
24. & 25. Februar 2023

Der Vorverkauf startet Mitte des Jahres.

OFFNUNGSZEITEN

Restaurant STAMMHAUS
MI-SO ab 11.30 Uhr
Tel: 063 53/93610

Hausmannskiiche SECCO-HUTTE
FR-DI ab 11.30 Uhr
Tel.: 0 63 53/93 61 0

Vinothek ARTRIUM

MI-SA 14-22 Uhr

SO 11-20 Uhr

WhatsApp: 0173/64 39 871 (nur Text)

WO BEKOMME ICH
MEINEN WEIN?

Personlich in den Weinshops:
STAMMHAUS

MO-S0 10-18 Uhr

und nach Vereinbarung

ARTRIUM
Mi-SA 14-22 Uhr
S0 11-20 Uhr

24 | 7 IM ONLINESHQP
www.holz-weisbrodt.de/shop

BESTELLUNG PER TELEFON:

06353/9 36 10

Ab 100 € Einkaufswert in 6er-Einheiten
liefern wir deutschlandweit versandkosten-
frei.
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