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... WO IHR GESCHMACK ZUHAUSE IST!

Herbst/Winter 2022

Kellernews Gluhwein-Special ,LChampions League”
Pinopina und vieles mehr Wer passt zu Dir? Die besten 2022
S.5 S.8 S. 10



AB 100 € VERSANDKOSTENFREI
DEUTSCHLANDWEIT MIT DHL

Riesling ,Vadder” Spatburgunder
2020 2018
trocken trocken

2019
trocken

Genief3e die kleinen Dinge, sie
machen das Leben groRartig.

Diesen schonen Satz haben wir als Motto fur

Elf-Stunden-Tag und ohne Wochenende, spurt

Grauburgunder FESTTAGSWEINE Cuvée Karl Holz unseren MARKT SCHONER DINGE gewéhlt. Aber man die Freude am Weinmachen in jedem Hand-
Barrique 2019 je ofter wir ihn inzwischen schreiben und lesen, griff. So auch in diesem Jahr, obwohl uns das
Spatlese 2021 | trocken ke desto mehr flihlen wir, dass er eigentlich zu allem, Wetter machtig Nerven geraubt hat: Zundchst nur
was wir tun, passt. Die Freude an einem guten Hitze und Trockenheit, dann der langersehnte
Gesprach, ein Abend unter Freunden, ein gutes Niederschlag - als Regenmassen direkt wahrend
Fe SJ[J[ ag awe 1 ne GlAas Wein, ein tolles Konzerterlebnis, egdligh mal der Ernte. Wie Qer Jaﬁrgang wohl wird? Wir warten
} : wieder loslassen und tanzen ... Gerade in diesem es ab, lassen die Weine reifen und freuen uns auf
im Onlinesho P Spatherbst, mit seinen eher diisteren Aussichten schéne, erfliillende Momente zur Weihnachtszeit
und vielen offenen Zukunftsfragen, sind es doch und im neuen Jahr mit Freunden und Familie.
die kleinen Dinge, die uns Lebensfreude spuren Diese wunschen wir auch Ihnen und Euch, liebe
lassen. Immer wieder beeindruckend ist es fur groBe Weinfamilie, bleibt gesund und wohlbehal-
uns auch, in der Zeit der Lese zu erleben, wie sehr ten und vor allem unverzagt. Kommt gut in das
unser Kellerteam eine ganz selbstverstandliche neue Jahr. Und genieft die kleinen Dinge.
Achtsamkeit lebt. Trotz immenser Arbeitslast mit
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DIE ARBEITIM WEINKELLER ISTECH-
TES TEAMWORK. SEIT UBER ZEHN
JAHREN BEGLEITEN MICH CHRIS-
TIAN HELBIG UND LUCA GRIMM
ALS KELLERMEISTER AUF UNSEREM
WEG. ICH KONNTE MIR KEINE BES-
SEREN WUNSCHEN.

Sebastian Weisbrodt

.t
£t
pé

Wir haben eine Neue im Keller. Sie heif3t Pinopina.
Und nein, sie ist keine unserer ,Winegirls“ in der Aus-
bildung. Sie ist vielmehr eine Grande Dame mit viel
Grandezza. Von was wir hier eigentlich reden? Unser
Kellerteam hat eine neue WeiBweincuvée Kkreiert.
Diesmal vereinen sich Chardonnay und WeiBburgun-
der zum Tanz im eleganten Spiel der Aromen, strot-
zend vor Anmut und Kraft, atemberaubend schon.
Mit dem unnachahmlichen Schmelz, den wir an den
Burgundern so lieben. Fur uns ist dieser Wein be-
sonders und verldsst genau zum richtigen Zeitpunkt
unseren Keller: Jetzt, wenn es Spatherbst wird und wir
von leichten Terrassenweinen auf volle, verwdhnen-
de WeiBweine wechseln. Wenn der Wein ein bisschen
anspruchsvoller sein darf und als passender Beglei-
ter ein gutes Essen in ein festliches Mahl verwan-
delt oder auch vor dem Kamin noch gut schmeckt.
Eine Cuvée ist fast wie eine Kur im Weinmachen. Die
deutsche Bezeichnung ,Verschnitt” ist zwar korrekt,
mitunter aber etwas prosaisch. Vielmehr driickt der
Winzer mit der Cuvée sein Wissen und Kénnen, aber
auch seine Ideale aus. Die sortenrein gereiften Weine
werden so gewahlt, dass es zu einer optimalen Ba-
lance ihrer Eigenschaften kommt, dass sie mit- und
nicht gegeneinander arbeiten und sich so perfekt
ergdnzen. Dafiir werden den in Frage kommenden
Grundweinen Proben entzogen und im Kleinen in vie-
len Variationen gemischt, bis das ideale Verhaltnis ge-
funden wurde. Diesen Vorgang, der oft auch im Team

mit Kollegen stattfindet, nennt man ,Assemblage”.

Es heiBt ,die” Cuvée, feminin, vom franzdsischen ,la
cuvée“. Laut Duden ist aber auch ,das” Cuvée zu-
lassig. Chianti, Sangiovese, Chateauneuf-du-Pape,
Bordeaux .. Champagner! Cuvée ist die Konigsklasse,

denn viele der berihmtesten Weine sind Verschnitte.

EinWeinwieeinvomWinzerchoreografierterTanz.Eine
ausdrucksstarke Choreografie,beiderwirsofortanPina
Bausch dachten. Das Wortspiel mit dem Pinot hat uns

gefallen.Die Entscheidungfiel schnellund einstimmig.

Diejenigen, die uns gut kennen, wissen, dass es
im ARTRIUM noch jemanden gibt, der sehr aus-
drucksstark und (obwohl reinrassig) einfach eine
coole Mischung ist. AuBerdem hétte sie eigentlich
ein Junge sein und Pinot heiBen sollen. Hier en-
den alle Ahnlichkeiten unseres Jack-Russell-Ter-
rier Pina mit Wein. Trotzdem - einmal den Gedan-

ken gefasst, ist es schwer ihn wieder loszulassen,

und so wurde Pina zur Ehrenpatin dieses Weines.
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Aus Trauben kann man so viel Feines machen,
nicht nur Wein fur Erwachsene. Aber mal ehrlich,
Traubenschorle klingt jetzt auch nicht jung und
hipp. Zeit fur unsere ,Traubenbrause”. Getranke-
spaB fur Klein & GroR, endlich in Flaschen, die auch
kleine H&nde halten k6nnen. Das schdne Motiv hat
Jamie Leusch gemalt.

# 853 Traubenbrause 0,251

Sebastians heimliche Leidenschaft gilt den prickeln-
den Edeltropfen, unseren Sekten. So verandert sich
unser Portfolio immer wieder aufs Neue - je nach
Auswahl und Qualitat der Grundweine. In diesem
Jahr hélt erstmals der Rosétrend Einzug in unsere
Sekt-Welt: Freuen Sie sich auf unseren ersten Ro-
sé-Sekt vom Merlot und vom Pinot Meunier!

[Zum Redaktionsschluss standen noch keine Ter-

mine fest - aber lange wirds nicht mehr dauern!l

Was trinkt der Weihnachtsmann, wenn er an bit-
terkalten Tagen mit dem Schlitten seine Geschen-
ke bringt? Als Antwort auf diese Frage haben wir
letztes Jahr vor Weihnachten den Schlittenpunsch
kreiert. In dieser Saison geht er so richtig an den
Start und gleich auf die Uberholspur. Denn so we-
nig Alkohol (nur 1 % vol) und so viel SiBe machen
nicht nur Weihnachtsménner glicklich. Das sah
auch das Team der renommierten Fachzeitschrift

selection so und verlieh ihm Gold.

AUS DER FERNE DIESEN WUSCH:
GLUCKLICHE STERNE UND
GUTEN PUNSCH.

Theodor Fontane

Bei uns bezeichnet [SOLITAIRE] ein einzelnes Wein-
kunstwerk, bei dem uns der Jahrgang, die Natur
oder die Sterne neue Wege, Ideen oder Inspiratio-
nen aufzeigen. AuRer der Reihe. Nur einmal. Dies-
mal der Superstar Cabernet Sauvignon von seiner
zarten und eleganten Seite in Rosé. Ein harmoni-
sches Spiel aus Frische und kantigem Schmelz.

#295 2021 Cab Sauv Rosé trocken | 89+ FALSTAFF

Was lustig klingt, ist die Abkurzung fur ,pilzwider-
standsfdhige Rebsorten®. Unser Keller lebt durch
die Verbindung von Tradition und Innovation. Die
neuen Rebsorten sind 6kologisch unerldsslich fur
die Zukunft des Weinbaus. Seit ein paar Jahren
wdachst bei uns deshalb der CABERNET BLANC. Den
Jahrgang 2022 werden wir nun reinsortig ausbau-

en. Seid gespannt, mehr in der ndchsten Lesezeit.

Die WEINWIRTSCHAFT - die fuhrende Handelszei-
tung fur Wein, Sekt und Champagner aus dem Mei-
ninger Verlag - hat im September einen breit ange-
legten Weintest ,Alkoholfreie Weine® durchgefiihrt.
247 eingereichte Produkte machen diesen Test laut
Verlag moglicherweise zur bisher groBten Verkos-
tung in diesem Segment. Im Ergebnis bescheinigt
die Jury den Weinen einen hohen Qualitatssprung
hin zu echten Alternativen, vor allem im Alltag. Und
Holz-Weisbrodt? Unser FREEPEARL ROSE kam mit
14,5 Punkten auf den zweiten Platz bei ,Perl- und

Schaumweine Rosé“. Alternativlos gut!




DER NOSTALGIKER MIT SINN FUR TRADITION

Fast hatten wir geschrieben ,ein Mann alter Schule”,
aber alt ist Malte nun wirklich nicht und dazu auch
noch unser jungster Zugang im festen ARTRIUM-Team.
Mit seiner formvollendeten, klassischen Ausbildung
im Hotelfach ist er unser Mann fur Eleganz und Klasse.
Da uUberrascht es nicht, dass sein Lieblingsgliithwein
der rote ,Seelenschmeichler” ist. Unser Klassiker, der
mit seinen traditionellen Gewurzen den Zauber der gu-

ten alten (Weihnachts-)Zeit zum Leben erweckt.

DIE TRENDSETTERIN MIT STILGEFUHL

Wer Indra kennt, weif3, dass sie mit Begeisterung vo-
ranschreitet, um ihren Gasten im ARTRIUM immer
wieder eine ganz besondere Atmosphéare zu schaffen.
Stillstand ist fur sie dabei undenkbar und mit gu-
tem Stilgefiihl setzt sie stets auf die richtigen Trends.
,Feuer & Flammingo“, unser Glihpunsch Rosé, ist ihre
Kreation und Empfehlung. Denn, warum sollte man
sich zwischen Schwarz (in diesem Fall Rot) und Wei3
entscheiden, wenn die Welt durch die rosarote Brille
doch so viel schéner aussieht? Ubrigens heiBt die-
ser Rosé ,Punsch”, weil das Weinrecht einen ,Gliih-
wein Rosé“ bisher nicht vorsah. Kurz vor Redaktions-
schluss erreichte uns dann die Meldung, dass nun
auch die Bezeichnung ,Gliihwein Rosé” erlaubt ist -
die Etiketten sind aber gedruckt, so dass wir die Um-

benennung in 2023 vornehmen.

DER VOLLPROFI MIT HERZ & KLUGEM KOPF

Viele, die bei uns schon eine Weinprobe mitgemacht
haben, kennen unsere Winzerin Aline. Liebenswur-
dig, strukturiert und mit ganz viel Verstand geht sie
durch’s Leben. Wir behaupten mal, es gibt nichts
in Bezug auf Wein, das diese Frau nicht wei und
dann auch noch logisch erkldren kann. Alines Gluh-
Favorit ist ,Manche mdgen's weiR“, unser weiBer

Gluhwein mit klarer Struktur und gemaRigter SuRe.
DER ERWACHSENE MIT DEM INNEREN KIND

Und dann gibt es Menschen wie Christian, die kom-
plett im Unternehmen eingebunden sind, mit tag-
lichem Dauerstress, es aber doch geschafft haben,
sich tief drinnen ihre kindliche Freude zu erhalten.
Manchmal blitzt sie durch, zum Beispiel beim Aufle-
gen. Oder bei der Gluh-Wahl. Unser neuer Schlitten-
punsch - voller StiRe und mit dem Aroma reifer Herz-
kirschen - ist sein ausgemachter Liebling. Bei nur 1
% vol. ist er zwar nichts fur Kinder, aber einen oder
zwei Becher kann man trinken, sollte man mit einem

heien Schlitten unterwegs sein.
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,Es durfte die atemberaubendste
Erfolgsstory der jungeren Wein-
geschichte sein. Der Boom der Ro-
sé-Weine ist schon ein paar Jahre
alt, der Trend hort aber nicht auf.
Das Gute daran: Mit der steigen-
den Nachfrage geht eine Verbes-
serung der Qualitat einher. Jeden-
falls konnten bei dem aktuellen
«WORLD OF ROSE»-WETTBEWERB
bisher unbekannte Punktehdhen
erreicht werden.”

So Rosé-begeistert zeigt sich die
Redaktion von VINUM. W&hrend
alle von uns eingereichten Weine
bei diesem internationalen Wett-
bewerb pramiert wurden, hat sich
der SECCO ROSE als Uberflieger
entpuppt. Vier Sterne und in der
Mini-Rubrik ,Frizzante/Perlwein®
steht er sogar ganz oben. Und das
ist noch nicht alles. Von SAVOIR
VIVRE erhielt er (neben dem Secco
Verde und dem Secco Blush)

GROSSES GOLD.

# 277 2021 Goldmuskateller

trocken
.+ A&laschengroBe: 0,751
il +Alkoholgehalt: 11,0 %
. & RestsliBe: 9,6 g/l
T-‘-" Sduregehalt: 7,3 g/l
% A\ Trinktemperatur:  8-10 °C

Stop Press! Kurz vor"]‘j’—ra‘ck—
legung haben wir erfahren,
dass MEININGERS ROTWEIN-
PREIS den Jazzwein mit 91
Punkten ausgezeichnet hat!
Ein groBartiges Ergebnis fur
diese im Barrique gereifte
trockene Cuvée aus Cabernet

Franc, Merlot und Syrah.

ROTWEINFRELS

1w
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91 Punkte
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Unser Goldmuskateller ist ein ganz besonderer Wein. Neben sei-
nem sufen Bruder, génnen wir in dieser trockenen Variante
den betdrenden Aromen einen groRen, nicht alltdglichen Auf-
tritt. In jedem Wettbewerb, zu dem wir ihn eingereicht haben, hat
der 2021er Bestnoten erreicht: GOLDENE KAMMERPREISMUNZE |
GROSSES GOLD BEI SAVOIR VIVRE | MUNDUS VINI SILBER

i

e | 7 ASTIAN

Der 2021er Jahrgang wurde mit etwas ge-
mischten Gefuhlen gelesen. Vorsichtig
sprach man zundchst von einem zufrie-
denstellenden Jahrgang mit wohl guten
Weinen. Inzwischen koénnen wir fest-
stellen, dass er bei uns fur ganz hervor-
ragende Weine in der ARTRIUM-Linie ge-
sorgt hat (die Weine der SEBASTIAN-Linie
reifen noch). Bei den PrAmierungen ka-
men die eingereichten 2021er sehr gut
an. Internationales MUNDUS VINI Sil-
ber fur den Sauvignon Blanc und den
Goldmuskateller trocken ist hier nur
die Spitze des ,Goldbergs”. Bei der
Landesweinpramierung der Land-
wirtschaftskammer - fUr unseren
Winzer Sebastian der wichtigs-
te Indikator fur Gute und Klasse
seiner Weine - erreichten wir in
diesem Jahr 17 mal Gold und
17 mal Silber. Ein Ergebnis,
das uns mit Stolz und Freu-
de erfullt. Sechsmal ,GroRes

Gold“ von SAVOIR VIVRE ist ein

WEISBRiDI)

weiteres Highlight dieses Jahres. Unvergess-
lich wird uns auch die Preisverleihung bei ,Ries-

ling Champion® von VINUM in Erinnerung bleiben.

Der Riesling ,Vadder” war in unseren Herzen schon
immer ein Champion. SchlieRlich ist er Willibald, dem
Senior des Hauses, gewidmet und als solches auch
eine Hommage an uns als Familienbetrieb. Jetzt hat

er fur den positiven Aufreger des Jahres 2022 gesorgt:

Er erreichte Platz 2 in der Kategorie ,Riesling trogken®

im Wettbewerb VINUM RIESLING CHAMPION und ist
somit einer unter 24 Preistragern bei in Summe 1.4&')_@
Einreichungen. Gratulation an das ganze Kellerteam,

wir sind so stolz auf Euch!

- - 7

HE it Miaalnaries
?’f J.u-fﬁ-w '-L_ -
e "‘--“."u"i-‘r"“ b",—_l\.l'\-\.""'[ ln'*:I =
T e et B

i g
T et T ':.-_._.-\.. =

i

11



12

Pfarrer Otmar Fischer betrat die Kirche mit einer
langen, brennenden Pfeife. Auf der Kanzel ,trank”
er symbolisch aus einer Glaspfeife Pfdlzer Riesling
aus dem eigenen Weinberg. Das war sein Dank
an den lieben Herrgott, der diesen schénen
Wein wachsen lieR .. Und so kannten ihn

viele einfach als ,Parre mit de Peif“. Fiir

L7~
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die Menschen um ihn herum war Otmar
Fischer aber noch viel mehr. Nicht nur
Seelsorger, sondern tiber 20 Jahre auch
Biirgermeister von Weisenheim am Berg,
unserer schdonen Heimatgemeinde. Ein
streitbarer Geist, immer unterwegs zum
Wohle der Menschen. Alle, die ihn kann-
ten, wussten, dass er unkonventionelle
Wege beschreiten konnte. Es war ihm Be-
ruf und Berufung zugleich, sich Zeit seines
Lebens - auch im Ruhestand - fiir soziale

Belange seiner Mitmenschen einzusetzen.

Otmar Fischer, Pfarrer i. R., starb 2022 nach
schwerer Krankheit. Flir uns ist und bleibt

er unvergessen.

# 289 2021 Riesling trocken

,Pfarrer Fischer”

FlaschengréBe:
Alkoholgehalt:
ReststiBe:
Sduregehalt:

Trinktemperatur:

0,751
11,5%
8,1g/l
7,3 g/l

8-10 °C

ZUTATEN FUR 6 PORTIONEN

- 800 g Entenbrustfilet - Jodsalz - Pfeffer - 1-2 EL 01 - 1
Packung Teig fuir Kartoffel-Knodel halb & halb (12 Kno-
del) - 150 g kernlose Trauben - 250 ml roter Trauben-
saft - 250 ml Huhner Kraftbouillon - 2-3 EL Cassislikér
(Johannisbeerlikor, ersatzweise Johannisbeersaft) - 1
EL rotes Johannisbeergelee - Saucenbinder - evtl. Zit-

ronensaft - 80 g Walnusskerne - 2-3 EL Zucker

ZUBEREITUNG

1. Fur die Entenbrust mit Trauben-Cassis-Sauce zu
Knodeln mit karamellisierten Walniissen 800 g Enten-
bruste salzen und pfeffern, die Haut rautenférmig ein-
schneiden. Mit der Hautseite nach unten in 1-2 EL hei-
Bem 0l 2-3 Minuten anbraten, wenden und zugedeckt
bei mittlerer Hitze ca. 8 Minuten braten. Entenbruste in
eine ofenfeste Form geben und im vorgeheizten Back-
ofen bei 200 °C (Umluft: 175 °C) in 10 Minuten knusprig
braten.

2. Inzwischen Teig fur Kartoffel-Knédel nach Pa-

ckungsanweisung zubereiten.

3. 150 g Trauben waschen. 250 ml Traubensaft und 250
ml Huhner Kraftbouillon in die Pfanne gieBen, aufko-
chen und um 1/3 einkochen lassen. Trauben, 2-3 EL
Cassis und 1 EL Johannisbeergelee unterrthren und
aufkochen. Sauce mit Saucenbinder binden und mit
Salz, Pfeffer und evtl. Zitronensaft abschmecken.

4. 80 g Walnusse grob hacken. 2-3 EL Zucker in einem
kleinen Topf schmelzen. Sobald sich der Zucker gold-
braun farbt, Nusskerne unter Ruhren zufigen. En-
tenbruste (vor dem Anschneiden 2-3 Minuten ruhen
lassen) aufschneiden und Entenbrust mit Trauben-
Cassis-Sauce zu Knodeln mit karamellisierten Wal-

nussen anrichten.
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Sylt 2022

» s o1 Verleihun,

White Night 2022

Orei Weishrodts
,.;a'q Sylt 2022

MARKT SCHONER DINGE 12.613.11.22
Gedffnet an den 40 Aussteller zeigen nicht alltdgliche Dinge, die man un-
, bedingt haben oder verschenken mochte. Dazu Kinderpro-
. gramm & Kulinarisches. In unserem Keller, Lager und Hof
2 ' hinter dem ARTRIUM. Lasst euch inspirieren. Eintritt frei.
FREITAG 23.12. QUEEN KINGS 26.11.22
ARTRIUM 14 bis 22 Uhr

White Night 2022

DJ KAI

%, White Night 2022 1 Bohemian Rhapsody im Barriquefasskeller.
[

STAMMHAUS 11.30 bis 14 Uhr Das Konzertereignis zum Jahresende.

i M il HEILIGABEND .
Eulen Luiwigshafen | ARTRIUM 11 bis 14 Uht ADVENTSGLUHEN MIT DJ KAI 4.12.22

(inkl. Weinshop) DJ KAI legt im Reimertshof (Hof vom ARTRIUM) auf. Open air
mit Glihwein. Eintritt frei.

—

1. WEIHNACHTSTAG

STAMMHAUS 11.30 bis 14 Uhr WEIN & KASE 1.12.22
(inkl. Weinshop)

) Die Weihnachtsausgabe unserer GenieRBerprobe flr Wein-
= (e Winegils* in Aushidung | ) SECCO-HUTTE 14 bis 19 Uhr und Késeliebhaber im weihnachtlichen Flair der Secco-Hiitte.
g Nicole und Maria - - o - ; 7 p \ ‘ o > WEIHNACHTSTAG

STAMMHAUS 11.30 bis 14 Uhr SWINGING CHRISTMAS 11.12.22

(inkl. Weinshop) Adventszauber im Reimertshof hinter dem ARTRIUM mit der
SECCO-HUTTE 14 bis 19 Uhr GRAND CENTRAL BIGBAND. Weihnachtsfeeling pur mit dem

, richtigen Sound, Glihwein & Leckereien. Eintritt frei. Benefiz.
ARTRIUM 11 bis 20 Uhr

SILVESTER JAZZWEINABFULLUNG 2023 28.1.23
ARTRIUM 11 bis 15 Uhr Unter dem satten Sound der GRAND CENTRAL BIGBAND fiillen

(inkl. Weinshop) wir den neuen Jazzwein ab. Die Kultveranstaltung im Bar-
STAMMHAUS 11.30 bis 20 Uhr riquefasskeller.
(inkl. Weinshop bis 18 Uhr) PHIL 24.§ 25.2.23

NEUJAHR_ ' Als Konzerterlebnis ein ,Muss” fur alle, die noch nicht dabei
SECCO-HUTTE 13 bis 19 Uhr waren. Alle anderen haben bestimmt schon ihre Tickets!

Fuir  Kongzerttickets  ein-
fach den QR-Code scannen

ARTRIUM: WhatsApp 0173 64 39 871
STAMMHAUS: Tel. 0 635393610
SECCO-HUTTE: Tel. 0 63 53 93 61 29

Weitere Informationen zu
allen Veranstaltungen:
www.holz-weisbrodt.de

HW im Vinothekenfiihrer
.Weinbar. Essbar. Wanderbar.”

15



OFFNUNGSZEITEN

Restaurant STAMMHAUS
MI-S0O ab 11.30 Uhr
Tel.: 063 53/93 610

Hausmannskiiche SECCO-HUTTE
FR-DI ab 11.30 Uhr
Tel: 063 53/93610

Vinothek ARTRIUM

MI-SA 14-22 Uhr

S0 11-20 Uhr

WhatsApp: 0173/64 39 871 (nur Text)

WO BEKOMME ICH
MEINEN WEIN?

Personlich in den Weinshops:
STAMMHAUS

MO-50 10-18 Uhr

und nach Vereinbarung

ARTRIUM
Mi-SA 14-22 Uhr
SO 11-20 Uhr

24 [ 7 IM ONLINESHOP
www.holz-weisbrodt.de/shop

BESTELLUNG PER TELEFON:

06353/936 10

ADb 100 € Einkaufswert in 6er-Einheiten lie-
fern wir deutschlandweit versandkostenfrei.
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