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WEINGUT VINOTHEK RESTALURANTS AUSGABE WINTER 2024/25

SIEGERWEIN INSPIRATION SWEET DREAMS
Bester Sauvignon Blanc Crémant aus der Pfalz SufRRes zum Wein
S. 4 S.8 S. 11







Ein Glas Wein auf das Leben!

Wieder geht einJahr zu Ende, wieder ist eine Ernte eingebracht.
Immer schneller scheint die Zeit zu vergehen. Umso wichtiger,
dass wir die Tage des Advents nicht nur als Weihnachtstrubel
wahrnehmen, sondern uns auch etwas MufBe gonnen. Sich
einfach mal Zeit nehmen, um die Gedanken treiben zu lassen.
Dankbar zurlckschauen, freudig die Zukunft traumen oder
einfach im hier und jetzt den Moment genief3en. In unserem
Fall bei einem guten Glas Wein. Der, so zumindest unser Ein-
druck, gerat politisch und gesellschaftlich immer mehr unter
,Generalverdacht”. Um unseren Wein und alles Positive, das
damit verbunden ist, als Kulturgut zu schitzen, sind wir in die-
sem Jahr der Initiative ,Wine in Moderation” beigetreten.

Einen wunderbaren Weinmoment erlebten wir in diesem
Herbst bei unserer Handlese im Chardonnay (S. 8). Diese
Lese ist ein schdnes Bild flr unsere gesamte Weinlese 2024:

Am Anfang waren wir skeptisch und dachten, dass bei diesen
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witterungsbedingten Umstdnden wohl kaum gutes Lesegut he-
rauskommen wuarde. Was am Ende aber auf die Presse ging,
das war gut und vielversprechend. Der Ertrag ist geringer als im
Durchschnitt. Aber, was am Ende auf die Flasche kommt, das

wird wohl recht aromatisch sein. Schauen wir mal.

Dies konnte auch dem 2024er Sauvignon Blanc zugutekom-
men. Die Messlatte dafur liegt allerdings hoch, denn dieser hat
gerade mit dem Jahrgang 2023 die absoluten Hohen erreicht.
Im Oktober 2024 wurden wir mit ihm Siegerwein der LWK (S.
4). Dieses wunderbare Gefuhl tragt uns durch die Festzeit und
in das neue Jahr. Auch Ihnen winschen wir eine erflllte Zeit.
Passen Sie auf sich auf und geniel3en Sie die herrlichen Dinge,
die das Leben, bei allen Schattenseiten, eben auch bereithalt.
Kommen Sie gut in das neue Jahr. Es mdge ein gutes und ge-

sundes fur Sie sein!
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18 SIEGERWEINE GIBT ES JAHRLICH IN
RHEINLAND-PFALZ, VIER DAVON AUS DER
PFALZ. SIE WERDEN AUS DEN CA. 3000
GOLDMEDAILLEN DER WEIN- UND SEKT-
PRAMIERUNG DER LANDWIRTSCHAFTS-
KAMMER ERMITTELT UND GELTEN DAMIT
ALS ,DIE BESTEN DER BESTEN". DIE SIE-
GERWEINE VERKORPERN DAS WEINPROFIL
DER JEWEILIGEN KATEGORIE UND DAMIT
AUCH DER ZUGEHORIGEN REGION. NUR
IN DER PFALZ WIRD DER SIEGER DER REB-
SORTE ,SAUVIGNON BLANC" GEKURT.
2024 KOMMT DIESER SIEGERWEIN AUS
DEM WEINGUT HOLZ-WEISBRODT.
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In der Lesezeit 2/2023 hatten wir den Sauvignon Blanc vorgestellt. Von
daher wissen Sie, dass die Rebsorte uns (sowie viele von Ihnen) schwer
begeistert. In dieser Ausgabe mussen wir noch eins draufsetzen und
erneut den Hut vor ihr ziehen. Denn im schonen Hotel ,Alte Rebschu-
le” in Rhodt unter Rietburg fand am Donnerstag, 17. Oktober 2024,
die Verleihung der Urkunden der vier Pfalzer Siegerweine 2024 der
Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz statt. Kammerpréasident Oko-
nomierat Michael Horper und die Pfalzische Weinkdnigin Denise Stripf
(Bild rechts mit Indra und Sebastian Weisbrodt) begllckwinschten
uns zum diesjahrigen Siegerwein in der Kategorie ,Sauvignon Blanc”.
Das passiert einem Winzer nicht oft im Leben. Der Kammerprasident
unterstrich entsprechend das hohe Niveau der eingereichten Weine:
,Diese Erzeugnisse stehen an der qualitativen Spitze und haben fur
den Markt eine Leitfunktion.” Unser Sauvignon Blanc steht auch fur
Sebastian Weisbrodts Leidenschaft und Vision fur den Pfalzer Wein.
Schon frih setzte er auf die Rebsorte, erkannte das Potenzial und feil-
te am Ausbau mit Pfalzer Préagung. Die Rebsorte macht es ihm und
uns nicht immer leicht. Wir lesen sie meistens in der Kuhle des Mor-
gengrauens und setzten teilweise Trockeneis zur Kuhlung ein, um die
fluchtige Aromenflle zu erhalten. Aber die Muhe lohnt! Wir sind sehr
stolz darauf, mit dem Sauvignon Blanc einen Wein kreiert zu haben,
der unsere Kunden und die Verkoster vom Fach gleichermal3en Uber-
zeugt. Er ist das Ergebnis eines optimalen Zusammenspiels aus Natur,

Handwerk, Teamwork und echter Leidenschaft.

DER SAUVIGNON BLANC UND DIE PFALZ

Der Sauvignon Blanc ist die weltweit zweitwichtigste weil3e Qualitats-
rebsorte nach dem Chardonnay. Im gesamten deutschen Weinbau
spielt sie bisher aber eine eher untergeordnete Rolle. In der Pfalz da-
gegen ist die Bukett-Rebsorte (eine naturliche Kreuzung aus Traminer
und Chenin Blanc) eine Erfolgsgeschichte. Erst seit 2001 ist sie hier
zugelassen und bereits 2018 war die Pfalz mit 1077 Hektar das mit Ab-
stand grofte deutsche Weinbaugebiet fir den Anbau von Sauvignon
Blanc. Es ist also kein Zufall, dass von vier Siegerweinen der Pfalz einer

aus dem Sauvignon Blanc gekdrt wird.
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HERZENSANGELEGENHEIT

Eine ganz besondere Botschaft vermittelt auch diese Sonderedition
unseres Mini-WinzerglUhweins. In den letzten beiden Jahren haben
wir uns mit unserem ,Swinging Christmas"-Event fur ,Herzenssache”,
die Kinderhilfsaktion vom SWR, engagiert. 2024 wollten wir anstelle
eines einzelnen Events eine Aktion machen, die uns durch die ganze
Weihnachtszeit begleitet und direkt einem regionalen Projekt zugu-
te kommt. So entstand die Idee mit den Miniglihweinen zugunsten
des ,Kinderhospiz Sterntaler e. V." Der Mannheimer Verein unterstitzt
lebensverkirzend erkrankte Kinder sowie deren Familien und be-
gleitet sie auf ihrem schweren Weg. Die Miniglihweine sind beliebte
Geschenke und Mitbringsel, die Herzen 6ffnen. FUr jedes von lhnen
gekaufte Flaschchen gehen 50 Cent an die ,Sterntaler”. Wir sind uns si-
cher, dass jedes von Ihnen verschenkte Flaschchen auch die Botschaft

weitertragt. Schon jetzt herzlichen Dank!
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Die ,Sterntaler-Gluhweine” sind ab sofort vor Ort und im \/\/ebSF“)p er-
haltlich (online aus versandtechnischen Grinden nur im 6er-Pack, vor Ort
auch einzeln). Weitere Informationen zu den ,Sterntalern” finden Sie hier:

www.kinderhospiz-sterntaler.de "E'
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SECCOLIEBE

Seit einigen Jahren lassen wir zu besonderen Gelegenheiten unseren
Secco Verde sprechen. Limitierte Sondereditionen senden Botschaften
von Herzen, die ankommen. Die diesjahrige ,Festkollektion” umfasst
drei Motive: Den bezaubernden Secco ,Weihnachten’, den eleganten
Secco zu Silvester, der ,Happy New Year” winscht und den Secco ,Good
Luck’, der nicht nur zum Jahreswechsel seinen Empfangern ganz viel

Gluck verheil3t. Erhaltlich ab sofort vor Ort und im Webshop.
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FESTTAGSROT

EIN ,WER BEKOMMT WAS?" — MIT AUGENZWINKERN

Burgunderrot ist eine der wichtigsten Trendfarben in Herbst/Winter
2024/25. Aber nicht erst heute schmtckt man sich gerne mit dunk-
len, ins Violett gehenden Rotténen. Purpurtone (in der Antike aus
unterschiedlichen Purpurschnecken gewonnene Farbstoffe) sind
die Farben der Konige. In dunkelroten Samtstoffen eingehullt, welch
wohliges Gefuhl. Wie eine samtige Umarmung wirken auch unse-
re Rotweine. Kann es also ein besseres Geschenk zu Weihnachten
geben? Hier haben wir ein paar Empfehlungen fur Sie zusammen-
gestellt. Eine Einkaufshilfe mit Augenzwinkern.

Fiir den Schwiegervater ...

der immer alles besser weil3, empfehlen wir einen kraftigen Caber-
net Sauvignon. Dieser Wein ist so komplex wie seine Geschichten
und wird ihn sicher beeindrucken. Besonders, wenn er im Barrique
ausgebaut wurde - das verleiht ihm zusatzliche Tiefe und eine feine
Holznote. Leider dauert es aber noch eine kleine Weile, bis der neue
Jahrgang unseres Cabernet Sauvignon in den Verkauf kommt. Des-
wegen schenken wir in diesem Fall ausnahmsweise Weil3wein: Der
Riesling ,Vadder” ist ein wirdiger Ersatz.

Die beste Freundin ...

die immer fUr einen da ist, verdient etwas ganz Besonderes. Ein

samtiger Merlot mit seinen weichen Tanninen und fruchtigen Aro-
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men ist genau das Richtige. Er ist wie eine liebevolle Umarmung. Un-
ser Sebastian-Merlot hat durch die Reifezeit im Barrique zusatzlich
die wunderbaren Vanillenoten, die sie so sehr mag.

Der Chef ...

der immer unter Strom steht, braucht etwas, das ihn runterbringt.
Ein eleganter Pinot Noir (Spatburgunder) mit seiner feinen Struk-
tur und den subtilen Noten von Kirsche und Erdbeere wird ihm
helfen, die Feiertage zu geniellen. Je nachdem, wie sehr Sie Ihren
Chef schatzen, ist hier unser Premium-Spatburgunder aus dem
Barrique angebracht. Er beeindruckt mit zusatzlicher Komplexitat
und feine Gewurznoten.

Fir den hippen Cousin ...

der immer den neuesten Trends folgt, ist unser Syrah die perfekte
Wahl. Mit seinen wurzigen Noten und der intensiven Frucht ist er
genauso aufregend wie die aktuellen Modetrends. Schokolade- und
Kaffeeareomen verleihen inm das zusatzliche ,Je ne Sai Quoi".

Und schlieBlich, fir die liebe Omama ...

die uns immer mit einem guten Rat bei leckerem Kaffee und Kuchen
unterstutzt, empfehlen wir einen Pfalzer Klassiker, den Dornfelder.
Allerdings nicht den Wein, sondern den leckeren HW-Dornfelder-

likdr. Oma schatzt ein Likdrchen in allen Lebenslagen.




,ICH BIN EIN MENSCH, DER IMMER GERNE
NEUE SACHEN AUSPROBIERT ... DIE BEDIN-
GUNGEN, DIE DIE CHAMPAGNE JEDES JAHR
FUR SICH BEWIRBT, DENEN MOCHTE ICH
MICH AUCH EINMAL STELLEN."

SEBASTIAN WEISBRODT




PROJEKT ,CREMANT"

Samstag, 28. September 2024, ein kleine Gruppe Unverzagter trifft
sich um sieben Uhr, um mit Handlese den ersten Crémant des Wein-
guts Holz-Weisbrodt moglich zu machen. Alles ist besprochen und
organisiert. Ein Chardonnay soll es werden. Tagelang hat man auf-
grund von Regen diese Lese aufgeschoben. Ob der Chardonnay das
Uberhaupt noch hergibt? Alle stehen bereit. Allein das Wetter hat sich
noch nicht entschieden. Leichtes Tropfeln, grauer Himmel. Der Chef
Uberlegt, ob es eine Alternative ware, auf einen Riesling auszuwei-
chen. Aber das Herz schlagt fur Burgund und ein Riesling-Crémant
erscheint da nicht so attraktiv. Seit Sebastian im Frihsommer mit
den ,Pfdlzer Kellermeistern” in Burgund war, reifte diese Idee in sei-
nem Kopf, da fallt es nicht leicht, so einfach aufzugeben. Also, alle auf

in den Wingert zum Chardonnay im Dackenheimer Liebesbrunnen ...

Es war eine Entscheidung aus dem Bauch heraus, die sich im Nach-
hinein als absolut richtig herausgestellte. Die EinfUuhrung von Walter
Brahner fand noch bei grauem Himmel statt: ,Nur das gesunde Le-
segut herausschneiden. Alles, was mehr als nur ein bisschen Fau-
le aufweist, hangenlassen. Das wird vielleicht eine Beerenauslese.”
Man konnte es sich kaum vorstellen. Trotzdem legten alle los, zu-
ndchst war es etwas muhsam, aber machbar. SchlieBlich wurde
auch das Wetter besser. Zur Pause, um zehn Uhr, hatten wir Son-
nenschein. Und einen kleinen ,Motivationsschluck” vom Chef. Cré-
mant aus dem Burgund, den er von seiner Exkursion mitgebracht
hatte. Danach arbeitete sich die Gruppe bei herrlichstem Wetter die
leicht abschussigen Rebzeilen weiter nach oben. Je hoher wir kamen,

desto besser wurde das Lesegut. Faszinierendes Mikroklima. Mehr
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Sonne, ein etwas anderer Einstrahlwinkel oder weniger Wasser durch
den besseren Ablauf? Im Kleinen erlebten wir-den Unterschied. Als
der letzte Eimer geleert war, hatten wir ca 900 kg gelesen. Gute Rech-
ner kdnnen mit Hilfe der Infos unten ausrechnen, auf wie viele Fla-
schen Crémant wir uns in 2026 freuen durfen. Schreibt uns die Zahl
(per E-Mail an: artrium@holz-weisbrodt.de). Wer's richtig gerechnet

hat, bekommt eine kleine Uberraschung.

Auch wenn die Weinlese 2024 damit noch nicht komplett beendet
war, haben wir uns nach diesem Samstagvormittag im Barriquefass-
keller zum Pfalzer Essen zusammengesetzt, haben etwas parliert

und das Gluck, in der Pfalz zu leben und zu arbeiten, gefeiert.




NMascerihereler

Premium-Rotweine fur alle, die gerne ein edles Glas
Wein bei Kerzenschein geniefRen.

1 Flasche #387 2020 Merlot trocken 0,75 |

1 Flasche #382 2021 Cuvée ,Karl Holz" trocken 0,75 |
1 Wajos ,Cranberry Triffel” 100 g

1 HW-Kerze ,Guter Wein & Kerzenschein”
HW-Dropstopp

verpackt im schwarzen Geschenkkarton 55,90 €

Yok Doigtlenny

Das rosarote Weihnachtsvergnugen fur alle, die rosaro-
te Momente im Leben feiern.

1 Flasche #301 ,La Vie en Rose" feinherb 0,75 |

1 Flasche Gluhwein rosé ,Feuer & Flammingo” 0,75 |
1 Wajos , Truffel Blanc Royal” 100 g

1 Flasche HW-Dornfelderlikor 0,2 |

verpackt im schwarzen Geschenkkarton 31,90 €

Atsin

Der Weihnachtsgrul3 aus der Lieblingsvinothek fir alle,
die gerne stilvoll genieBen.

1 Flasche #286 2023 Merlot Blanc de Noir trocken 0,75 |
1 Flasche #290 2023 Sauvignon Blanc trocken 0,75 |

1 Glas Feigensenfsauce 200 g

1 HW-Kerze ,Guter Wein & Kerzenschein”

verpackt im schwarzen Geschenkkarton 34,90€

Fulolicte

Die Liebe zur Pfalz ist immer da. Auch, und gerade, zur
Weihnachtszeit. Fur alle Pfalzfans, nah und fern.

1 Flasche #90 Rotwein ,Augenblick’ 0,75 |

1 Flasche #285 2023 Riesling trocken Artrium 0,75 |

Je 1 Dose Leber-, Blut- und Bratwurst. HW-Edition der
Spezialitaten-Metzgerei Tempel, Bad Durkheim, je 200 g
verpackt im schwarzen Geschenkkarton 27,90 €

Erhaltlich in den Weinshops vor Ort. Versand auf Anfrage.
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KLEINE DUNKLE
MOUSSE AU CHOCOLAT
MIT CHILI-INGWER

... Zum Syrah!

Bitterschokolade passt an sich schon hervor-
ragend zum Syrah. Chili und Ingwer harmo-
nieren dazu noch perfekt mit den Vanille-
und Rdstaromen des Barrique.

200 g Bitterschokolade (mind. 85 %)
3 Eier

1 Prise Salz

1 Teeloffel Vanillezucker

Chiliflocken

Kandierte Ingwerstiickchen

Schokolade hacken und im  Wasserbad
schmelzen. EiweiB mit der Prise Salz steif
schlagen. Eigelb mit dem Vanillezucker cremig
schlagen und unter die lauwarme Schokolade
rihren. EiweiR vorsichtig unterheben. In Klei-
ne Espresso-Tdsschen fiillen und mindestens
zwei Stunden kalt stellen. Vor dem Servieren
die Ingwerstiickchen klein hacken und damit
und den Chiliflocken die Mousse bestreuen.
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LEBKUCHENPARFAIT

... zur Muskateller Beerenaulese!

Die Regel fiir StiBwein zum Dessert besagt, dass der
Wein so siif sein sollte wie die Nachspeise.

Zur Siie dieses Desserts und seinen weihnachtlichen
Gewtrzaromen st unsere Muskateller Beerenauslese
der perfekte Partner. Ein StBwein der Spitzenklasse mit
einem unaufdringlichen StiBe-Sdurespiel. Die reife Stife
wird von einer fordernden Wiirze und Fille untermalt,
die sich harmonisch mit den Lebkuchenaromen einldsst
und so ein wunderberbares Geschmackserlebnis bildet.

gerung nur noch verstdrken werden. Und die auRerdem
auch zu hochwertigem Rohmilchkdse ein Dessertgenuss
ist. Wahrlich ein Wein fir ein Fest!

Rezepte fiir Lebkuchenparfait finden Sie im Internet, u. a.
hier: www.oetker.de/rezepte/r/lebkuchen-parfait

WEISBRuDI

—

VANILLEKIPFERL

... ZU PinoPina!

Vanille liebt Burgunder! Es muss nicht immer SiiBwein sein. Cremig-buttrige Va-

nillenoten und ein Hauch vom Holz. Damit ist unsere Burgunder-Cuvée PINOPINA
perfekt zu Geback mit hohem Butteranteil.

ca. 70 Stiick
250 g Weizenmeh! 200 g weiche Butter
100 g gemahlene Mandeln 70 g Puderzucker

Das Mark einer Vanilleschote

Das Mehl in eine Schiissel sieben, die (ibrigen Zutaten zufiigen und mit dem Knetha-
ken zum Miirbeteig verarbeiten. Teig zugedeckt etwa eine Stunde kiihl stellen. Back-

ofen vorheizen (Ober- und Unterhitze ca. 180 Grad, Umluft ca. 160 Grad). Backblech
mit Backpapier auslegen. Aus dem Teig Rollen formen, Stiickchen abschneiden und

zum Hornchen formen. Ca. 10-12 Minuten backen. Vanillekipferl auf einem Kuchen-

gitter kurz etwas abkiihlen lassen und anschlieBend mit Puderzucker bestauben.

Eine Raritdt, deren Aromen sich in Jahrzehnten der La-
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MEDY-DINNER(®

) / holz-we'\sbrodt.de

Grauer Mantel, Hut Gber dem Dutt und rote Wangen, so kennt man Jutta Hinderberger,
die seit nunmehr 20 Jahren als KATTL FEIERDAACH auf der Biihne steht. Warum zu einem
Psychiater, wenn man auf der Biihne alles loswerden kann! Ideen fir Kdttls Programme
liefert immer wieder das Leben, die drei Enkel, der Ehemann ,Moiner” der inzwischen
Rentner ist und das Leben, einkaufen und vieles mehr auf den Kopf stellt. Mit viel Wort-
witz, Situationskomik und dem Satz ,Sie! Isch weeR es jo aach net” erkldrt sie die alltdg-
lichen Begebenheiten und Katastrophen..

Donnerstag 16.1.2025 19 Uhr
Kéttl Feierdaach ,,BEST OF“ Comedy & Dinnershow
69 € p. P. inklusive 3-Gange-Menu

Gerade mal in der Mitte des Lebens und schon stellen sich die ersten Wehwehchen ein.
Rheuma, Bandscheibe, Stress ... Das Ende vom Lied? Man findet sich in einer Reha wieder.
So wie Gallen-Giinther und Fettleber-Franz — zwei (schwerst)leidende Mdnner und komplett
unterschiedliche Typen, die sich tagein, tagaus, nach anstrengenden Reha-Behandlungen,
auf ihrer schon (fast) reservierten Parkbank im idyllischen Kurpark treffen ... Ein witziger,
charmant-frecher Blick auf leidende Manner mitten in der Midlife-Chrisis vor und nach tiber-
standener Kurpackung!

Donnerstag, 20.2.2025 19 Uhr

LOSS MER MOI RUH Pfalzer Theatercomedy & Dinner
Manner, Schnupfen & andere Wehwechen

69 € p. P. inklusive 3-Gange-Menu

ALICE HOFFMANN - Als Darstellerin der ,Hilde Becker” in der ARD-Comedy-Serie ,Familie Heinz
Becker” ist Alice Hoffmann zur Kultfigur geworden. Mit ihrer spitzen Zunge und einer Portion frechem
Charme, sorgt die Kittelschiirz der Nation” beim Publikum immer wieder fir einen Lachmuskelkater.
HANDWERKER PETERS - das guckt sich alles weg! Endlich erkldrt uns einer wie Handwerker ticken,
warum sie theoretisch alles kdnnen und warum wir erst vier Mal anrufen miissen, bevor sie dann doch
alles reparieren. Wir kennen ihn von Fernsehauftritten u. a. WDR & ARD, Radiocomedy u. a. bei SWR3.

MAGO MASIN - mit seinen Dreadlocks, dem tiefgriindigem Nonsens und der skuril-
len Mischung aus Anarchokomik und — Wahnwitz, begeistert ,El Mago Masin” das Come-
dy-Publikum  deutschlandweit. RegelmaRBige Auftritte in TV-Sendungen wie ,Quatsch Co-
medy Club” oder ,Night Wash” sind bei ihm Routine und beim Publikum duBerst gefragt.
SASCHA KORF - schlagfertig und immer irre lustig begeistert der Improvisationskiinst-
ler Sascha Korf sein Publikum. Mit viel Temperament wuselt er (ber die Bihne und
fegt wie ein Wirbelsturm durch die Hallen Deutschlands. Mit Auftritten beim ,Quatsch
Comedy Club”, ,SchillerstraBe” und ,Nightwash” ist Sascha Korf bekannt geworden.

BORIS STIJELJA - Als Moderator fihrt Sie an diesem Abend Deutschlands erfolgreichster
kroatischer Comedian humoristisch durch die Show.

Mittwoch, 19.3.2025 & Donnerstag, 20.3.2025 jeweils 19 Uhr

ESSEN ist der SEX des ALTERS Comedy & Dinnershow

mit Alice Hoffmann (Hilde Becker), Handwerker Peters, El Mago Massin, Sascha Korf | Moderation: Boris Stijelja
69 € p. P. inklusive 3-Gange-Menu




SHINE!

Guter Wein & Kerzenschein - kleines Gliick kann so
einfach sein. Neu und sehr weise: Unsere kleine
HW-Kerze scheint ganz besonders zu solch schonen

GLOW!

Auch die HW-Gliihweintasse 2024 hebt sich mit
ihrem Style wieder von der Masse ab. Mit ihrem
dunklen Mauve-Rosé-Ton wirkt sie besonders

[alstall
[ 3 Al ('}
RINER!
GRAUBURGUNDER
TROPHY 2024

WEINGUT HOLZ-WEISBRODT

nheim am Berg

hat
92 PUNKTE
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2022 WEISENHEIM MANDELGARTEN
GRAUBURGUNDER TROCKEN .J:|_r
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Momenten. Erhaltlich einzeln oder in unseren Ge-
schenkpaketen (S. 10).

elegant und verleiht den begehrten Glow. Ein Must-

have fiir (Glow)winelovers| = =

EVENTMACHER

Diese Drei sind immer dabei, wenn wir grofe
Events veranstalten: Magnus (handwerklich
begabter Orga-Allrounder, gefahlt schon im Ar-
trium geboren), Johanna (Everybody's Darling
und detailversessene Eventfee) und Weinbera-
ter Max (s. Lesezeit 2/2024). Hier rockten sie
im November die Bar bei Annamaria Bartls ers-
tem Livepodcast ,Sprechsalat” in der Eventhall
Karlsruhe. 150 Gdste aus der Influencer-Welt
zeigten sich begeistert von unseren Miniseccos
und Miniglihweinen.

FESTTAGSWEIN

Trinken wir an Heiligabend zu den Antipasti:

#274 2022 Grauburgunder Weisenheimer Mandelgarten
aus der Sebastian-Linie

Rastiges Neuholz erfiillt den Duft, dazu ldsst die Frucht Noten
von Honigbonbon und Kumquat anklingen. Der Gaumen zeigt
sich seidjg-sif und geschmeidig, fliefit bei nahtlos eingebun-
dener lebendiger Sdure rund, den Abgang verlingern gut zur
Frucht passende, dezente Holzaromen. Sogar kalkmineralische
Komponenten sind da

Falstaff-Tasting vom 11.10.2024: Ulrich Sautter

GET MARRIED!

Premiere - Wir feierten im Oktober die allereste Hochzeit in unserem Barriquefass-
keller. Und was fiir eine tolle Hochzeit das war! Angelika und Wolfgang, wir wiinschen
euch alles Gliick dieser Erde. Warum die beiden zum Heiraten in den Keller gingen?
Wolfgang hatte an der Entstehung des Kellers mitgewirkt. Fiir ihn stand fest: hier oder
gar nicht. 170 Gdste waren von beiden Entscheidungen restlos begeistert.

GEHT FEIERN!

Dies fesche Truppe ist unser Kellerteam. Schon traditionell geht es nach geschaffter
Zeit der Weinlese ab nach Stuttgart, zum Cannstatter Wasen. Selbstverstandlich ganz
locker ohne Dresscade - aber einige, allen voran die Damen und der Chef - haben sich
stilechtin Schale gewaorfen. Cool!

1 lt
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Wir winschen
frohe Weihnachten
und ein gluckliches
neues Jahr 2025

Eure Weinfamilie

HoLZ-
WEISBRGDT



**Teilnehmen kann jeder Gber 18 Jahren. Einsendeschluss ist der 31.12.24. Der Gewinn kann nicht getauscht werden Der Erwerb unse-

rer Produkte beeinflusst den Ausgang des Gewinnspiels nicht. Eventuelle Daten werden ausschlieBlich zur Gewinnbenachrichtigung
genutzt und danach geldscht. Wir behalten uns vor, das Gewinnspiel auch vorzeitig zu beenden. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

SCHONE AUSSICHTEN

QUEEN KINGS ACOUSTIC NIGHT | Konzert im Barriquefasskeller® | Tickets online

30. NOVEMBER 2024
QUEEN KINGS ROCK NIGHT | Konzert im Barriquefasskeller” | Tickets online

14. & 15. DEZEMBER 2024

Weisenheimer Winterzauber

Samstag: 17 bis 22 Uhr Open-Air Gluhweinparty mit D) MOPED im Reimertshof | 18 bis 19 Uhr Kinder-
disco und Hupfburg (innen) - Sonntag: 14 bis 18 Uhr Waffeln und Glihwein um den Tannenbaum im
Reimertshof| Kinderprogramm in der Halle | Eintritt frei

16.JANUAR 2025
Kattl Feierdaach ,BEST OF" | Comedy & Dinnershow
Tickets per E-Mail: info@holz-weisbrodt.de | per Tel. 0 63 53/93 61 0

25. JANUAR 2025
Jazzwein-Abflllung live mit der GRAND CENTRAL BIGBAND
Tickets im ARTRIUM | per E-Mail: artrium@holz-weisbrodt.de

14. & 15. FEBRUAR 2025
PHIL | Konzert im Barriquefasskeller”

20. FEBRUAR 2025
,L0ss mer moi Ruh” | Pfalzer Thatercomedy & Dinner
Tickets per E-Mail: info@holz-weisbrodt.de | per Tel. 0 63 53/93 61 0

5. & 6. MARZ 2025
Lions rocken den Barriquefasskeller - Charitywochenende der Lions Clubs unserer Region:
Samstag 20 Uhr: TUXEDO CLUB BAND | Sonntag 15 Uhr ACOUSTIC VIBRATION

Tickets und weitere Infos: https://frankenthal.lions.de

19. & 20. MARZ 2025

,ESSEN ist der SEX des ALTERS" | Comedy & Dinnershow

Tickets per E-Mail: info@holz-weisbrodt.de | per Tel. 0 63 53/93 61 0

23. MAI 2025 NIGHTOWL

Staatsphilharmonie Rheinland-Pfalz im Barriquefasskeller” TICKETLINK:
,Musik im Anflug”: In diesem Jahr besucht uns das Blechblaserensemble mit
einem unterhaltsamen Programm von Brahms bis Disney-Soundtracks.

LOVE IS ... IN THE
AIR TONIGHTY
Habt ihr euch bei HW kennen-

gelernt? Schreibt uns eure Loye-
story und gewinnt 2 Tick(?ts fur
PHIL am 14.2.2025

*Tickets direkt online bestellen und ausdrucken Uber unseren Ticketshop bei Nightowl:
https://holzweisbrodt.nightowl.app/

Besondere Tage, besondere Offnungszeiten:

STAMMHAUS SECCO-HUTTE VINOTHEK ARTRIUM WEINSHOPS:

24.12. geschlossen 23.12. geschlossen 24.12.11-14 Uhr im STAMMHAUS:
25.12.11.30-14 Uhr 24.12. geschlossen 25.12. geschlossen 25.&26.12.10-14 Uhr
26.12.11.30-14 Uhr 25.12.14-20 Uhr 26.12.11-22 Uhr im ARTRIUM:

31.12. Veranstaltung 26.12.14-20 Uhr 31.12.11-15 Uhr 24.12.10-14 Uhr und

1.1.25 geschlossen 31.12.11.30-18 Uhr 1.-9.1.25 Betriebsferien wahrend der Offnungszeiten

1.1.2513-19 Uhr online: www.holz-weisbrodt.de

An allen anderen Tagen gelten die reguldren Offnungszeiten.




OFFNUNGSZEITEN

Restaurant STAMMHAUS
MI-SO ab 11.30 Uhr
Tel.:06353/93610

Hausmannskiiche SECCO-HUTTE
FR, SO-DIl ab 11.30 Uhr | SA ab 13.30 Uhr
Tel.: 063 53/93610

Vinothek ARTRIUM

MI-SA 14-22 Uhr

SO 11-20 Uhr

WhatsApp: 0173/64 39 871 (nur Text)

WO BEKOMME ICH
MEINEN WEIN?

STAMMHAUS

MO-SO 10-18 Uhr

und nach Vereinbarung
ARTRIUM

Mi-SA 14-22 Uhr

SO 11-20 Uhr

24 /7 IM ONLINESHOP
www.holz-weisbrodt.de/shop

BESTELLUNG PER TELEFON:

06353/93610

Ab 100 € Einkaufswert in 6er-Einheiten liefern
wir deutschlandweit versandkostenfrei.
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lhnen gefallt, was Sie hier lesen?

Neben der Lesezeit, sind wir mit vielen News, Ge-
schichten und Geschichtchen, aber auch vielen Infor-
mationen rund um unsere Weine und Veranstaltungen
in den Sozialen Medien aktiv. Besuchen Sie uns doch
auch mal auf Facebook & Co. Wir freuen uns Uber ehr-
liche, positive Bewertungen.

Keine News verpassen?

Da ist unser digitaler monatlicher Newsletter das Rich-

tige fur Sie. Einfach auf unserer Webseite abonnieren.



