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Die leisen Verschoénerer Schoéner schenken
Eine Hommage an HWB-Ideen
Doris und Karl S. 5 zum Fest S. 6




WAS FUR EIN JAHR!

Der Sommer schien nicht enden zu wollen - Sonnenschein und
Urlaubsgefuhle, wohin das sonnenbebrillte Auge schaute. Mancher
bereute die Urlaubsreise in den Suden, war es doch hier oft schoner
als woanders. Aber ehrlich gesagt finden wir es zu Hause eh immer
am schonsten. \Was uns nicht davon abhalt, auch mal uber den Tel-
lerrand zu schauen.

Jetzt, wo es drauB3en wieder kalter ist, wunschen wir Ihnen von Her-
zen, dass Sie ,zu Hause" sind. Und damit meinen wir nicht nur den
Ort, sondern vor allem das Gefuhl Wir jedenfalls denken dieser Tage
bei einem leckeren Glaschen unseres Lieblingsweines versonnen
an das Jahr zuruick und erwarten voll Vorfreude das neue. In diesem
Sinne: zum Wohl - auf das zu Hause Sein.

Wir wunschen lhnen, dass Sie ein fried- und genussvolles Weih-
nachtsfest im Kreise Ihrer Liebsten feiern und in ein erfolgreiches

Jahr 2019 starten kénnen.

Herzlichst, Ihre Weinfamilie Holz-Weisbrodt
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EiweiB und Zucker mit einem Mixer oder von Hand steif

schlagen. Wenn man die Schusssel umdreht und alles am

Schusselboden haften bleibt, ist die Masse fertig. Limette

auspressen und den Saft zur EiweiB-Zucker-Masse geben.
Sekt nach und nach daruntermischen. Alles in eine

c o o oder ins Eisfach stoll J 1. Backofen auf 200 “C (Umluft: 180 "C) vorheizen. HolzspieBe wassern. Der Rasen leuchtet in sattem Grin, leuchtende Rosen ranken sich um altes Mobiliar.
ismaschine geben oder ins Fisfach stellen un ‘ . o ‘ s

9 o " 2. Mehl Backpulver und Salz mischen. Quark, Milch und Margarine in kleinen ¥ es duftet nach Freude und Lust am Leben. So kennt man den Garten des Artriums.

gelegentlich umrtihren. Flockehen dazugeben, zu einem glatten Teig verkneten. Klebt der Teig, noch Und dem ein oder anderen fallt auch die liebevolle Blumendeko auf den Tischen

etwas Mehl dazugeben. 3. Teig in 12 Portionen teilen. Jede Teigportion zu einer ' auf. Nie im Vordergrund, dennoch stimmungsvoll, vor allem aber eines: immer echt.

ca. 30 cm langen Rolle formen. 4. Wurstchen einzeln aufspieen, der Spie < Darauf legt unser Parchen fur das Schéne rund um das Artrium besonders viel
muss oben ein Stuckchen fur den Stern herausschauen. Teigrollen um die s Wert. Doris und Karl Petermann sind die zwel, die sich um die floralen Akzente bei

Wiarstchen wickeln, leicht platt driicken. Warstchen auf ein mit Holz-Weisbrodt kimmern. Jeden Donnerstag geht es in aller Herrgottsfriihe auf den

¢

Backpapier belegtes Backblech legen, im vorgeheizten Ofen Markt, um frische Blumen einzukaufen. Wahrend Doris in ihrer kleinen Werkstatt ihrer

ca. 15-20 Min. leicht goldbraun backen. 5. Inzwischen Kase Kreativitat freien Lauf lasst und immer wieder neue zauberhafte Gestecke zaubert,

in dickere (aufspieBbare) Scheiben schneiden. In Sterne ist Karl damit beschaftigt, die Pflanzen im Garten zu pflegen.

schneiden oder mit einem passenden Platzchen- Wenn dann die groBen Events anstehen, dann verwandeln die beiden unser eher

L 4 ausstecher stanzen. Auf die Spitzen der

Gesclunante Releoule in einen Rofweinsofle

nuchternes Lager in eine eigene kleine Welt mit vielen liebevollen Details. Dabei
Wrstchen-Spiefe setzen. haben die beiden urspringlich etwas ganz anderes gemacht. So war Doris als

Kundendienstmanagerin in einem Baumaschinenhandel beschaftigt und Karl als

Vertriebsingenieur im Bereich der Heizungs- und Klimatechnik. hren Sinn fur das

Filigrane und Schone lebten sie aber schon immer aus und im Artrium bereits seit
seiner Entstehung vor mehr als 10 Jahren.

S’chmanwmmwhhalrm Denis und Koxd.

Eine Woche vor dem Anlass die Rehkeule in Buttermilch mit Lorbeerblattern, Wacholderbeeren
und Pimentkornern einlegen. Wenn es so weit ist, die Rehkeule trocken tupfen und mit Salz und
Pfeffer wlrzen. Wichtig: die Buttermilch-Marinade aufheben. Die Rehkeule scharf anbraten und
aus dem Topf nehmen. Eine Stange Lauch, einen halben Kopf Sellerie, eine Karotte in Tomaten-
mark und Schmalz anschmoren und dann mit dem Spatburgunder etwas

abléschen. Den Braten darauflegen und bei 140 Grad fur 3 Stunden in
den Backofen und schmoren lassen. Zwischendurch mit einer
~ =Mischung aus unserem Spatburgunder und Honig Ubergieen. Ab
== und zu den Braten wenden. Die SoBe mit einer Mehlschwitze ab-
binden, hier auch die Buttermilch-Marinade hinzufugen. Dazu passt
perfekt ein mit Zimt verfeinerter Apfelrotkohl und KartoffelkloBe.
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Der Vadder Riesling ist eine Hommage an

den Senior des Hauses. Eine satte Spatlese

mit Anklangen von Toffee und gereifter Birne

bei elegant eingebundener Mineralitat.

Ubrigens auch ein prima Geschenk fiirall = — =
jene, die schon alles haben.
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Unser Secco Verde ist der Star unter
unseren Seccos: spritzig und fruchtig,
fein und elegant. Fur die Feiertage
hat er sich besonders herausgeputzt
und kommt in der schicken, satinierten -
0,75-Liter-Flasche daher. I

240

Der Leopold Riesling gehort zu dem
Besten, was unser Kellerteam zu
bieten hat. Ein kraftiger, vollmundi-
ger Riesling, der nach der Handlese
spontan vergoren und im Barriquefass pr— -
ausgebaut wurde. Vanille, reife, gelbe

Frichte und eine unglaubliche Harmo-

nie begeistern mit langem Nachhall.

Versandpreis statt 61,50 €

50,00
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PRICKELNDE
% NEUIGKEITEN

Piinktlich zu den wundervollen be-

t vorstehenden Feiertagen wachst

unsere Sektfamilie um zwei echte
Prachtstiicke der Kellerkunst.

Neben WeiBburgunder, Riesling, Ge-

wuUrztraminer und Pinot Meunier ha-

P ben wir in Klrze einen Pinot Blanc de

, Noirund ein Cuvée Pinotim Sekt-Sor-

timent. Das Cuvee Pinot besteht aus

Schwarzriesling, Spatburgunder und

Chardonnay und erinnert damit sehr

an die groBen Vorbilder aus Frank-

reich. Naheres erfahren Sie schon

bald im Weinverkauf im STAMM-
HAUS und im ARTRIUM.

Jeiertagspaket

728

Der St. Laurent ist ein wahrer Seelenschmeichler! Das
Aroma ist gepragt von kraftigen Fruchtnoten in Rich-
tung Wildkirschen und Waldbeeren. Im Glas

zeigt er seine klare, tiefrote Farbe. Am Gaumen
werden die wirzigen Fruchtnoten erganzt durch reife
Tannine, die fein eingebunden sind. Passt super zu
festlichen Menus mit dunklem Fleisch!

~80

Unser Augenblick verzaubert einen
jeden. Als Cuvée aus Spatburgunder,
Dornfelder und Merlot zeigt er einen
beeindruckenden Facettenreichtum,
der ungeheure Fruchtnoten nach Wild-
kirschen und Beerenfriichten mit sich
bringt. Die Lagerung im groBen Holz-
fass gibt ihm eine Weichheit, die Lust
auf mehr macht.

281

Der Grauburgunder ist ein feiner WeiBer
mit toller, saftiger Frucht. Nach der Lese
haben wir ein Drittel davon im Tonneau
vergoren; das ist bei uns ein Holzfass mit
500 Litern. Hier lagerte der Grauburgun-
der neun Monate auf der Hefe, was ihm
Cremigkeit und Volumen verleiht. Ein
toller Essensbegleiter zu Wild oder Rind.




SERIE: WEINNAMEN UND DEREN HERKUNFT - #2 MERLOT

Whin, trinhen wie Gott in Franlneich

ralle, dunkle Trauben, schwarzblau wie das Gefieder
der Amsel: Vielleicht verdankt der Merlot deshalb
seinen Namen diesen Végeln (franzdsisch: la merle). Oder

es liegt daran, dass Amseln die friihreifen Frichte lieben.

N icht von schlechten Eltern: Der Merlot ist eine Kreu-
zung der Rebsorten ,Magdeleine Noire des Cha-
rentes" und ,Cabernet Franc" - und vereint das Beste

T e N

veredelt jeden Moment

Je nach Anbaugebiet bringt Merlot ganz unterschied-

aus jedem Erbgut. Bereits im 14. Jahrhundert wurde
der Merlot in Bordeaux erstmals schriftlich erwahnt,
damals noch unter dem Namen ,Crabatut noir". Erst im
18. Jahrhundert setzte sich die Bezeichnung ,Merlot*
durch. Heute gehort Merlot mit rund 270.000 Hektar
Anbauflache zu den am meisten angebauten Rebsorten

liche Geschmacksnoten und Flille hervor. So sind

italienische Merlots meist leichter als \Weine aus Frank-

reich, Australien oder Kalifornien. Merlots aus diesen

2u jeder Zeit - ob es ein festlicher An- Gebieten weisen neben ihren eleganten Fruchtaro-

lass ist, ein heiBer Tag, der eine prickelnde Ab- men haufig auch Anklange von Lakritz und Nelken

auf. Wenn die Weine in Holzfassern reifen, kommen

kuhlung verdient. oder der Einzug des Winters. Fur eben der Welt. Kein Wunder: Die Weine sind echte Gaumen- « . ;
Jjenen gibt es unseren hauseigenen Glihwein. Anders als bei “é schmeichler, korperreich, oft samtig und durch ihre auberdemnoch Ankdange von Schokolade hinzu, Die
. . - i : Pfalz ist das groBte Merlot-Anbaugebiet Deutsch-
so manchem Tropfen auf dem Weihnachtsmarkt steckt auch hier ) dezente Saure und den geringen Tanningehalt auch
hte Winzer- und Handarbeit dri i : o lands. Mehr als 1800 Sonnenstunden und das fast
e WlinzSi= LNl iRneiioEt el ' als junge Weine schon sehr késtlich. dit Kli fir e tioes A
Den Grundwein wahlen wir sorgfaltigst aus: So braucht er die perfekte ? mediterrane fiima sorgen Tur €in samtiges Aroma.
Aromatik nach Waldbeeren, Kirschen und einer feinen \Wurzigkeit in Richtung
Vanille. Im Glas soll er granatrot leuchten. Haben wir uns fur einen Grundwein " A

entschieden, kochen wir in der STAMMHAUS-KUche einen eigenen Sud aus

i verschiedenen GewdUrzen wie Nelken, Zimt und der ein oder anderen Geheim- [ A )
8 Zutat Dieser Sud wird Uber Stunden gekochelt, bis die Aromen in der Nase A ; : "
1\ kribbeln. Nach seinem Abkuhlen wird er dem Rotwein hinzugeftgt, bis er I f Thil®
die Aromatik entfaltet, die charakteristisch fur den HW-Gluhwein ist. Und - ' -

1\ dann geht er zu Ihnen nach Hause und veredelt so manchen Winter-

A
1| abend - oder Sie genieBen ihn in der SECCO-HUTTE, im ARTRIUM % Dass die Ausbildung guten Winzernachwuchses eine Herzensangelegenheit
oder im STAMMHAUS. von Sebastian ist, wissen die meisten.
PS: Wenn Sie ihn zu Hause zubereiten, bitte nur Spatestens die Einfuhrung unseres Azubi-Weines ,Kellerkind" zeigt die Bedeutung, die wir diesem wichtigen Thema bei-
)

erhitzen, nicht kochen - denn das zerstoért die messen - und das Vertrauen in den Ehrgeiz unseres Nachwuchses, ihr Kbnnen zu prasentieren und etwas Bleibendes zu

liebevoll hinzugefuigten Aromen. ‘ schaffen. Gleichzeitig spuren auch wir den Trend zu immer mehr Akademikern und immer weniger Handwerkern. So
. suchen wir fur das Ausbildungsjahr 2019/20 junge Menschen, die Lust haben, den Beruf des \Winzers von der Pike auf
zu lernen! Beste Voraussetzungen bringen die angehenden Auszubildenden mit, wenn sie Lust auf die Natur haben,

/ t | ein Grundinteresse an Mathe und Chemie, wenn sie anpacken kénnen und sich nicht scheuen, sich - im wahrs-

n 4 ten Sinne des Wortes - auch die Hande schmutzig zu machen. Wissbegierde und Neugierde sind dabei ebenso

“ ' ® - , =4 . wichtig wie der SpaB am Arbeiten im Team. Der Beruf des Winzers ist nicht so romantisch, wie man denkt - aber Hr.,' ? ;
| N er bietet unendlich viel Gestaltungsspielraum und ein breites Spektrum an Moglichkeiten, gerade in unserem ULL
. H U LZ STAMMHAUS 0 groBen Familienunternehmen. Viele unserer einstigen Auszubildenden arbeiten noch immer bei der WE,SBRGBT
? Weinfamilie — und das macht uns besonders stolz. '_P_;"""I‘""” o |
3
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Also - Bewerbunge;
Senden Sje bitte
an beWerbung@

holz-weisbrodt.de
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Wenn einer eine Reise tut .. Dann und wann verlassen wir uns schones
WeisenHEIM, um mal tber den Tellerrand zu blicken. Hier ein paar
Impressionen. Vielleicht sehen wir uns in 2019 auch mal dort?

Im Fruhjahr dieses Jahres offnete in
Kaiserslautern eine neue Weinbar ihre
Pforten erstmalig. Die Geschaftspartner
Michael Blauth und Christopher Molter
haben sich damit einen lang gehegten
Traum verwirklicht. Seit Jahren arbeiten
sie zusammen im Event- und Securi-
tybereich und stemmten in dem Zu-

veranstaltung. Diese Erfahrung und ge-
ballte Kompetenz bringen die beiden
nun in die Weinbar ,Cuvee” ein. Wir sind
dabei das Hausweingut und versorgen
die Bar mit einer Auswahl unserer Weine.
So prangt denn auch das HW-Logo an
der Fassade der Bar in der Innenstadt -
als Zeichen fur eine gute Partnerschaft

Kennen Sie das? Sie treffen einen
Menschen und wissen ganz genau,
dass Sie ihn kennen. Sie haben schon
tolle Gesprache mit ihm gefiihrt und
eine spannende Zeit miteinander
erlebt.

Beste: Immer mehr unserer Pfalzer
Stammgaste machen es umgekehrt
und reisen uns nach, um ihren Lieb-
lingswein mal ausnahmsweise nicht
am Rebenmeer, sondern am echten zu
erleben. Und naturlich uns. Denn wah-
rend wir im Pfalzer Alltag den GrofB3-

sammenhang auch mit HW, respektive
Christian Weisbrodt, so manche GroR3-

So geht es uns immer wieder. Manch-  teil unserer Zeit im Buro bzw. Keller
mal wissen wir sogar noch ganz genau,  verbringen, sind wir hier zu 100 % fur
welchen Wein er am liebsten trinkt.  euch da.

War dieser liebe Mensch, der uns mit

unseren Vornamen anspricht, fruher  So freuen wir uns schon jetzt auf das
mal Stammgast und ist weggezogen? nachste Jahr und darauf, unsere Pfalz-
Oder kommt er einmalim Jahrimmer  Sylt-Freundschaft weiter zu pflegen.
zur WeinWanderung hierher? Oder  Winzerfest Sylt: 09. bis 14. Juli 2019
woher kennen wir ihn?

Und dann gibt es diesen einen Schlus-
selmoment, und zack: da ist es. Er war
Gast auf dem Sylter Weinfest. Immer

2, MANNHEIMER

(mj]/u GID@@ 6%@%’&'1?&?
SCHL( 3y

MANNH

Am schnellsten kommt man librigens mit dem
Flugzeug auf die Insel: Die RNA fliegt mitt-
wochs und samstags von und nach Mannheim.
Das Beste daran: Sie mussen nicht auf lhren
Lieblingswein verzichten, denn wir sind ex-
klusiv an Bord der RNA zu genieBen.

1. : & - - mehr unserer Gaste von der Insel fin-

!5‘5 - -_ '_ : 2 A i o '! 1!l h‘f? |:l! !I o, o : den den Weg in unsere schone Pfalz
In der grandioser Kaligserdas ahrWlkdigen Mannheimer Schlosses fandt in® J@inidas 28 MIANN- und sind immer ganz angetan von der
HEIMER WEINFESTIVAL statt, eine Weinparty der Extraklasse ineiner der schonsten ltocations schéonen Natur und dem Facetten- ) - ‘
Deutschlands. Neben einer Vielzahl anderer Winzer waren auch wir dabei und genossen dieses reichtum unserer Region. Schon, dass Rhein-Neckar Air
einmalige Event. Viele junge, weininteressierte Menschen waren zu Gast und uberrannten uns ihr den Weg zu uns findet! Und das

formlich. So sprangen Simone und Christian Weisbrodt dann spontan im Ausschank mit ein. Ein
tolles Event, bei dem wir im nachsten Jahr bestimmt wieder dabei sind.

10

Die Tour der Hoffnung wurde 1983
von Prof. Dr. Fritz Lampert in GieBen
ins Leben gerufen. Sie ist die groBte
privat organisierte Benefiz-Radtour in
Deutschland, bei der bislang Uber 36
Millionen Euro gesammelt wurden. Die
Spendengelder flieBen - ohne Abzu-
ge - zu 100 Prozent in die Bereiche
Forschung, pflegerische und psychoso-
Ziale Betreuung, neue Behandlungskon-
zepte und pflegerische Unterstutzung
fur an Krebs und Leukamie erkrankte
Kinder. In diesem Jahr traten 190 Rad-

lerinnen und Radler die 300 Kilometer
lange Tour quer durch Hessen an. Beim
Etappenzielim Schlosspark Birkenau war
die Weinfamilie dann auch vertreten.
Hier versorgten wir Gaste und Teilneh-
mer mit einer Auswahl unserer Weine.
Wir freuen uns, damit einen Beitrag fur
dieses unterstutzenswerte Projekt ge-
leistet zu haben und wunschen den Ver-
antwortlichen von ganzem Herzen wei-
terhin viel Erfolg und positive Resonanz.
Mehr dazu: www.tour-der-hoffnung.de

Erl

TOUR DER HOFFNUNG

Das ist eine ganz besondere Verbin-
dung - und zwar nicht nur wortwort-
lich, sondern auch zwischen Person-
lichkeiten aus der Pfalz und von Sylt
Sebastian Weisbrodt ,fand’ 2011 auf
Sylt nicht nur seine heutige Ehefrau
Indra, sondern sieben Jahre spater
Nils Lackner, einen Sylter Sommelier.
Gemeinsam wurde die Idee geboren,
aus Pfalzer und Sylter Wein einen
Cuvee zu kreieren, der perfekt zu
Sylt mit seinen Facetten passt und

der ,nach einem Sommer auf Sylt"
schmeckt. Das Ergebnis: WAVES &
GRAPES. Also Wellen (\Waves) der
Nordsee kombiniert mit Pfalzer und
Sylter Trauben (Grapes). Ein ,Freund-
schaftscuvee’, wie er .inniger" nicht
sein konnte.




HoLZ-
WEISBRGDT

.. WO IHR GESCHMACK ZU HAUSE IST!

BRIGEN KUNS

RePsilaaroc R . T B - | _\ (NRCH HEINRICH VON KLEIST)

WX einreben sind fur uns die tollsten Pflan- barkeit von bis zu zehn Jahren. (Mit einem

zen der Welt, sorgen sie doch dafUr, dass Durchmesser von 1,10 m passt die fertige
wir jedes Jahr aufs neue Weine aus ihren Weinrebenkugelin keinen normalen Pkw.
Fruchten kreieren durfen. Doch auch das, Wir kUmmern uns gerne um den Trans-

was vermeintlich ,Ubrig" bleibt, bietet port; Kosten nach Vereinbarung.)

e o s oo oforee o o bl o FAER GROBEN LEIDENSCHRET, NEH W N“EGTHUF*
hiei r" orist‘ent Zn t\x/er va;;;girg ernse— ue7oen )e(;nre eh orO turiwfrﬁeshser ’ i
e Forstenhandverk auchim & dusllen Weinrebenkorb (Durc DER-HAND: NIIIHT OHNE GRUND ERKLINEFN 'HERRST IM
en prasentiert, bieten wir eminare ca. 70 cm), den wir vor Ort mit frischen |
rund um das Thema an. Zwiebelblumen bepflanzen. So entsteht ———GESHMTEM KEI.I.ER DIE I.IEBl.INESI.IEDERgUNSERER KEl.I.ER

1| EISTER UNI] SORGEN FUR EINE I(REFITIVE STIMMUNG.
seminar einen langlebigen Blickfang fur Die Seminare finden im Neubau am

den AuBenbereich - den Sie mit Ihrem ARTRIUM statt, Anmeldung ausschlieBlich i T .' Klars:plass wir auch bei der Entwicklung unseres neuen Barriquekelters an die Musik gedacht
Partner zusammen gestalten. Die hand- Uber Jasmin Centner: ' ! o habef#S0 kam es dann auch, dass wir am 3. November ein Musik-Event der ganz besonderen

Beim Seminar ,\Weinrebenkugeln zu zweit eine schlichte, aber effektvolle edle Deko
gestalten” kreieren Sie in einem Tages- fur Ihr Zuhause. T . \

gefertigte lackierte Eisenkonstruktion im { P ; Art k%nzipiert haben. Gute Musik, gutes Essen und guter \Wein standen im Mittelpunkt beim

Innern des Werkstlcks sorgt fur eine Halt- | | ersten .SWR-Pop-Dinner”. Das Serviceteam aus dem ARTRIUM verwdhnte die Gaste am

' . Tiseh it elnem Dinner aus dem Hause der Edenkobener Gaumenfreunde und einer Auswahl

passehder HW/-Weine. Die Protagonisten \X/erner Kohler - der Stimme aus dem Radio - und
Uwe Grau zogen die Gaste ihrerseits in ihren Bann mit einer M|sc‘iung aisylsive-Musik und

spannenden Geschichten hinter den Liedern. Mal lachend, matwelnen Publikum ge-

iere. E'ng Neuauf-

t

fesse[t und Pedankte sich mit Standing Ovations fur diese gelungene P

' . lage ist bereits in Planung.



i
Wein-

empfehlung:
Cab Franc -

x ¥

?rk. impulsi\7. sturkopfig: Widder sinﬁmmer auf
er Sughe nach Act’ﬁq und Herausforderungen. 2019
n und jede Menge

innen Sie sic uf lhre Starken und

konzentrieren Sie sich ann werden Sie
es auch erreichen. Ihr idealerWein ist genauso tem- [‘ﬂ"ﬁ“
|4 5Ll o)

teramentvolﬁmd unvergesslic&wie Sie: brillanter |
h

1

|

!

|

i
|

ardonnay, \x/l','lrzigekabernet Franc oder unser "= '1

P&\usstechendéf' Spatburgunder.
* - *

e N

i)

Goldmuskateller

6 5 Z‘L?L'};.m..;g: b\

Zwillinge genieBen Weine, die ihr lebendiges, viel-
seitiges Wesen widerspiegelt. Wer konnte das bes-
ser als unsere facettenreichen Riesling-Weine? Mal
tanzerisch leicht, mal charaktervoll und kraftig. Seine
ausgepragte Saure bringt stets Heiterkeit mit - ideal
fur den lebenslustigen Zwilling. Auch 2019 folgen

Zwillinge keinem Trend, sondern setzen welche -das | o |

sichert ihnen beruflichen Erfolg und groBartige Weine,
wie unseren auBergewodhnlichen Goldmuskateller.

Dswe

Wein- \
empfehlung: _ \
Leopold
]
Stolze Léwen brechen 2019 mit alten Traditionen und -..'ﬂ%ﬂm;
schaffen neue Tendenzen. Sie sind auf der Suche ;
[ B0 T |

nach Bewunderung und folgen dem Bedurfnis, sich
in Szene zu setzen. Unzahmbar und entschlossen
mogen Lowen alles, was groBartig und herausragend ist
- wie unseren Leopold.

Auch das luxuriése Prickeln unseres Sekts besitzt eine
magnetische Anziehungskraft auf sie. Besonders in der
zweiten Jahreshalfte gibt es viele Gelegenheiten flr Lo-
wen, anzustoBen - am besten mit unserem einzigartigen
neuen Cuvée Pinot.

Ay
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Wein-
empfehlung:
Cuvée Karl Holz i

Stiere sind treue Gefahrten, zuverlassig und groBztigig.
Aber vor allem genieBen sie die schénen Dinge des
Lebens - wie guten Wein. Deshalb passen zu ihnen  ffil
kraftige und vollmundige Weine mit besonderer Fi- WEISBRG0T
nesse und Qualitat. Egal ob trocken und schwer oder
sUB und Uppig — unser Spatburgunder Blanc de Noir,
unser Cabernet Sauvignon oder St. Laurent begeistern
das sture, aber sinnliche Sternzeichen. 2019 verspricht ein Jahr
voller spannender Herausforderungen und Veranderungen zu
werden. Es lohnt sich, ausgetretene Pfade zu verlassen und
neue Wege zu beschreiten - auch beim Wein.

[ 2

£ Jouls |

[ Wein- L=

IES Hukl
d empfehlung: L
Q-

Augenblick -
Schuichtern, sicherheitsliebend und warmherzig: \
Unter dem harten Panzer des Krebses steckt
ein Herz aus Gold. Krebse bendtigen wie gute
Weine Zeit. Aber wenn sie sich 6ffnen, kommt ihr wunderbarer
Charakter zum Vorschein. 2019 kommt flr Krebse eine Zeit, Ver-
antwortung zu tbernehmen und den harten Panzer abzulegen.
Die Veranderungen werden inr Leben bereichern. Der hilfsbereite
und sensible Krebs liebt harmonische Weine mit zarten Frucht-
noten, die er am liebsten mit Familie und Freunden genieBt.

(P

empfehlung:
Freepearl

Wenn Jungfrauen etwas anfangen, dann machen sie
es ganz und richtig. Sensibel, stark und perfektionis-
tisch ist die Jungfrau auch 2019 auf Erfolgskurs. Exaktes
Denken, vernuinftiges Planen und FleiB bringen sie voran.
GroBzugige sanfte Weine mit wundervollen Aromen
begeistern dieses Sternzeichen. Unser Spatburgunder
Blanc de Noir passt perfekt zu Jungfrauen: Er ist frisch
und hat eine komplexe Struktur mit schmackhaften Noten
roter Friichte. Aber auch zu einem guten Secco sagt die | fiijL.7=
Jungfrau nicht Nein. Seine dezente Aromatik entspricht WEISBRIOT
ihrer zurtickhaltenden Art. AuBerdem bietet ihr der pri-
ckelnde, alkoholfreie Genuss Sicherheit, denn er lasst
sie ihre Disziplin nicht vergessen und ist immer richtig.

Waage =

/)

W w  Wein-

empfehlung:
N Grauburgunder
Die Waage ist immer auf der Suche nach Balance - kann m\ i
sich dabei aber nicht so recht entscheiden: Merlot oder o7 i
Spatburgunder? Riesling oder Sauvignon Blanc? Das g

*aufgeschlossene Sternzeichen probiert sich einfach

. durch. Ihre Freundlichkeit, inre Eleganz und ihr Charme
machen die Waage dabei Uberall beliebt. 2019 fallt L
Waagen der Erfolg nicht in den SchoB, aber Beharrlich-
keit zahlt sich aus. Auch hektische Momente bringen
Waagen nicht aus der Ruhe, sie sorgen trotzdem fur
gute Stimmung. Sie erganzen in jeder Situation das, was
fehlt, und sind deshalb ein wichtiger Bestandteil ihres
groBen Freundeskreises. Ihre perfekte Wein-Begleitung fur
2019 ist daher genauso ausdrucksstark und verfiihrerisch
wie die Waage selbst: Der Grauburgunder.

v Sehiitae

—

2 Wein-
empfehlung:
Chardonnay
|

£45 Der fréhliche, freiheitsliebende und sportliche Schuit-

ze scheut die Langeweile und ist immer bereit, etwas

Neues auszuprobieren. Diese Eigenschaften finden

sich auch in den Weinen wieder, die das Sternzei-

w. chen begeistern: Unkompliziert, ausgeglichen und

y fruchtig - mit unserem WeiBburgunder und Secco

' Verde liegen Schiitzen 2019 goldrichtig. Auch ein

ﬂf_ﬁﬂ“aﬁ_ Glaschen zu viel unseres Chardonnays hindert ihn

e nicht daran, frth am nachsten Morgen zu einer Rad-

' " tour aufzubrechen. Optimismus, Reisefieber und

, Mut gehoren dabei zu seinen standigen Begleitern.

l: g | 2019 steht fur den Schiitzen ganz im Zeichen der

| Liebe. Auch sonst verspricht das neue Jahr ein

-.‘ voller Erfolg zu werden, wenn es dem Schutzen

gelingt, neue Sichtweisen zuzulassen und sich
von alten Denkmustern zu lésen.

Q4 Wassounann

) Wein-
empfehlung: _
o Kellerkind —

Unabhangig, originell, selbstlos: Wassermanner sind | ‘ \
Individualisten und begeistern sich fur alles Innovati- f
ve und Neue. Weine mit innovativem Charakter, aus
atemberaubender oder neuer Umgebung, werden flr
ihn von gréBtem Genuss sein: Junge und frische wie
unser Kellerkind, intensiv und lebendige wie unser
Merlot Blanc de Noir oder auBergewohnliche Weine
wie unser Goldmuskateller aus Versuchsanbau lassen sein
Herz héherschlagen. Perfekte Weine fur ein aufregendes
Jahr. Denn Wassermanner erwarten beruflich 2019 neue
Aufgaben und spannende Projekte. Und auch die Liebe
kommt nicht zu kurz. Ein Grund zum AnstoBen!

1

AN Hﬂﬂ?r'
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¢ Shoyi
St Eon

empfehlung:
Cuvée Pinot

Freundlich, treu, groBzugig, direkt und sensibel: Kaum |

ein Sternzeichen verfugt Uber so viele verschiedene _."

Eigenschaften wie der Skorpion. Auch 2019 setzt sich

der Skorpion mit seiner ganzen Energie flur Angele- / i1z

genheiten ein, die ihm am Herzen liegen - beruflich ¢ "_’{_{{Sﬂﬂﬁﬂl‘

ebenso wie privat. Diese Eigenschaften machen den .5.1 ‘, |

Skorpion nicht nur bei seinen Freunden sehr beliebt,so ' - :’

meistert er auch 2019 erfolgreich Herausforderungen,

die das neue Jahr mitbringt. Auch bei seinem Wein geht der

leidenschaftliche Skorpion keine Kompromisse ein. Angesichts

so vieler Eigenschaften kommen fur dieses Sternzeichen vor

allem reiche Weine infrage: Mit ausgepragter aromatischer

Komplexitat, tiefgriindig und charaktervoll wiinscht er seine

Tropfen. Unser Sekt ,Cuvée Pinot" und der Vadder-Riesling

werden sein Herz im Sturm erobern.

Wein- —

empfehlung:
Riesling

B e

Jeder Schritt des Steinbocks ist wohllberlegt. Stein-
bocke sind effizient, verntinftig, ehrlich und zuverlassig. ;
Veranderungen stehen sie eher skeptisch gegenuber. ,
Doch 2019 gelingt es ihnen, Altes loszulassen, Neues
anzugehen und Chancen zu ergreifen. Der pflichtbe- 7 -
wusste, bodenstandige Steinbock setzt auch beim Wein « BRI
auf Qualitat - und lasst ihm Zeit, in Ruhe zu reifen. Fur

seine Geduld wird der sorgfaltige Steinbock mit dem * — 1
Genuss perfekt ausbalancierter, komplexer Weine be-
lohnt. Mit unserem Riesling aus der ARTRIUM-Familie
und dem Spatburgunder aus der SEBASTIAN-Edition
ist der Steinbock 2019 auf der Siegerseite.
Jische

Wein-

empfehlung:

St. Laurent fil--

NEESBRG0Y

Ein chancenreiches Jahr erwartet die einflhlsamen, ver- =

traumten Fische. Beruflich bietet 2019 viele Gelegenheiten,

die groBe Erfolge ermdglichen. Im Kreise seiner Familie

und den engsten Freunden fuhlt sich der Fisch sicher und
geborgen. Doch zieht er sich auch hin und wieder zurtick,

um mit neuer Energie zurlickzukehren. Die sanften Fische schmelzen
bei weichen, samtigen Weinen dahin: Unser St. Laurent oder Merlot
kommt seinem Harmoniebedurfnis geschmacklich entgegen.




26.01. JAZZWEIN-ABFULLUNG MIT DEN
SWINGIN’ FIREBALLS IM NEUBAU

28.01. BIS 15.02.
BETRIEBSFERIEN STAMMHAUS

09.02. PHIL UNPLUGGED
IM BARRIQUEFASSKELLER

25. UND 26.02. SECCO-HUTTE
SONDERRUHETAGE

30. & 31.03. JAHRGANGS-DEGUSTATION
IM BARRIQUEFASSKELLER

04. & 05.05. WEISENHEIMER
WEINWANDERUNG

11.05. MARKT DER SCHONEN DINGE IM
ARTRIUM-HOF

30.05. VATERTAG MIT LIVE-MUSIK IM
FESTZELT VORM STAMMHAUS UND IM
ARTRIUM-HOF

30.05. BIS 02.06. PARTNERSCHAFTS-,
WEIN- UND HEIMATFEST

09. BIS 14.07. WINZERFEST SYLT

27.07. SYLTNIGHT:
PARTY MIT DJ KAl IM ARTRIUM-HOF

15. BIS 20.08. WEISENHEIMER DORFKER-
WE MIT WINZERTAFEL

24.08. WHITE NIGHT IM WEINGUT

MONTAGS
Hausgemachte Burger

DIENSTAGS
Hausgemachte Dampfnudeln

FREITAGS ’r

Hausgemachte Kartoffelpuffer

OFFNUNGSZEITEN

VINOTHEK im STAMMHAUS

Montag: 09-12 Uhr und 13-16 Uhr
Dienstag bis Freitag: 09-12 Uhr und 13-18 Uhr
Samstag bis Sonntag: 10-18 Uhr

und nach Vereinbarung

STAMMHAUS RESTAURANT

Montag & Dienstag: RUHETAG

Mittwoch bis Freitag: 11.30-14 Uhr

und ab 17 Uhr

Samstag, Sonn- und Feiertag: ab11.30 Uhr.
AuBenbereich: bis 22 Uhr.

SECCO-HUTTE

Montag & Dienstag: ab 11.30 Uhr
Mittwoch & Donnerstag: RUHETAG
Freitag: ab 11.30 Uhr

Samstag: ab 14 Uhr

Sonn- und Feiertag: ab 11.30 Uhr

An Sonn- und Feiertagen sind in der
Secco-Hlitte keine Reservierungen méglich
AuBenbereich: bis 22 Uhr.
ARTRIUM.inklusive Weinverkauf

Montag: 14-24 Uhr

Dienstag: RUHETAG

Mittwoch bis Freitag: 14—24 Uhr

Samstag: ab 11 Uhr

Sonn- und Feiertag: 11-20 Uhr (Winter)
AuBenbereich: bis 20 Uhr
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