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»Wer die Wahrheit im Wein finden will,
darf die Suche nicht gleich
beim ersten Glas aufgeben.*
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- Ich bin Weinkenner.
'Wenn ich Wein trinke,
erkenne ich sofort ,,Aah, Wein.*“
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Forscher haben
herausgefunden,

ein Glas Wein am Tag
nicht nur gesund ist,
sondern auch sehr wenig.




Editorial

Das Leben geniefRen

Wé&hrend wir dies schreiben, ist gerade die Wein-
lese zu Ende gegangen. Verglichen mit den vor-
angegangenen Jahren begann sie spat und hat
sich etwas hingezogen. Dies lag zum einen an der
spaten Rebblite und zum anderen an einem ver-
regneten Sommer. Danach kamen zum Gluck die
warmen, goldenen Herbsttage; sie waren nicht nur
fur uns Menschen, sondern auch fur die Trauben
eine Wohltat. Unser erfahrenes Kellerteam hat
wie immer prazise Hand in Hand gearbeitet, um
auch unter diesen nicht ganz so idealen Bedin-
gungen die Grundlage fur einen tollen Jahrgang
2021 zu schaffen. Jetzt geht es nahtlos weiter mit
der Kellerarbeit und wir erwarten gespannt die
ersten neuen Weine.

Die Lese 2021 ist eine schone Parabel fur dieses
schwierige, nun zu Ende gehende Jahr. Auch
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wenn alle Zeichen und Prognosen eher duster
aussehen, kann etwas trotzdem gut werden. Das
durften wir erfahren: Dank Ihrer Treue und Unter-
stitzung haben wir es gemeinsam durch den
Lockdown und die schwierigen Bedingungen fur
die Gastronomie geschafft.

Viele Bilder in dieser Lesezeit haben unsere lang-
jahrigen Freunde Claudia und Dirk S&ger im No-
vember 2020 im ARTRIUM aufgenommen. Damals
konnten wir die Atmosphare kaum genief3en, da
wir nicht wussten, wie es weitergehen wurde.
Heute sehen wir auch die schonen Momente,
die uns dieser Ausnahmezustand geschenkt hat.
Lassen Sie uns in diesem Sinne alle ein wenig
hoffnungsvoller sein und das Leben sowie den
Augenblick in dieser Vorweihnachtszeit und an
den Festtagen genieBen.
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DIE NACHT VOR DEM HEILIGEN ABEND,
DA LIEGEN DIE KINDER IM TRAUM.
SIE TRAUMEN VON SCHONEN SACHEN
UND VON DEM WEIHNACHTSBAUM.

Robert Reinick
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GENIESSER

freuen sich Uber Weine und feine Delikatessen. Dazu
noch eine ansprechende Dekoration und das Ganze
liebevoll verpackt. Fertig ist das individuelle Genuss-
paket. Hort sich nach Stress an? Im Weinshop im
STAMMHAUS ist es eine Freude: Sie wahlen aus feinen
Likoren, Hochprozentigem, stiBen und herzhaften De-
likatessen und wunderschonen Accessoires I[hre Fa-
voriten und wir verpacken diese fur Sie zum Prasent.
Oder Sie rufen uns an und wir stellen Ihre Prédsentkor-

be nach Wunsch und Budget zusammen.

WEINLIEBHABER

mogen Weine mit passenden Accessoires. Daftir sind
unsere Glaser und Kellnermesser einfach ideal. Mit
den im ARTRIUM auf Anfrage erhéaltlichen Glashal-
tern aus alten Fassdauben wird das Wein-Geschenk
schlieBlich zum kunstvollen Blickfang fuir Weinaffine.
Wer Wein liebt, mag meistens auch Kaffee. Hier hat
die HW-Tasse ihren groRBen Auftritt. Dazu feine Weine
aus der ARTRIUM-Linie und Mohrbacher Kaffee (www.
mohrbacher.de), denn den servieren wir auch im AR-

TRIUM. Fertig ist das HW-Gefuihl fur daheim.

STILBEWUSSTE

AufdenInhaltkommtesan,abersprichtnichtauchdie
richtige Verpackung von Wertschétzung, Geschmack
und Eleganz? Passend zu unseren Weinen bieten wir
Ihnen eine Vielzahl edler ,Gewé&nder“:. Von der au-
thentischen 6er-Holzkiste Uber die stylische ,Black
Box“ bis hin zur edlen Magnum-Schachtel haben wir
die richtigen Hullen fur Geschenke mit Aussage, die
Genuss versprechen. Noch schneller und einfacher
ist nur unser Gutschein. Den konnen die Beschenk-
ten nach eigenem Gusto verwenden und Sie kdnnen
ihn auch noch in letzter Minute selbst ausdrucken:

www.holz-weisbrodt.de

HIERFUR
GIBTS AUCH
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Neben dem Wein sind es die Menschen und die
Freundschaften, die das HW-Gefuhl ausmachen. Eine
ganz besondere Freundschaft verbindet unsere bei-
den Institutionen hier bei Holz-Weisbrodt: unseren
Seniorchef Willibald Weisbrodt und unseren Weinbo-
ten, manche nennen ihn auch ,Glucksbringer®, Kurt
Kremb. Stammgaste wissen es vielleicht, seit fast
einem halben Jahrhundert sind die beiden ziemlich
beste Freunde. Bei der Bundeswehr haben sie sich
kennengelernt, der Niederkirchner und der Winnwei-
lerer. Seitdem haben sie einiges erlebt und immer
wieder bei einem gemeinsamen Glas Wein Uber die

Welt rasoniert.

Dabei war Kurt nur zu Gast bei uns. Sein Berufsleben
verbrachte er als Betriebsleiter bei einem Hebebuh-
nenbauer. Erst als sich sein Ruhestand nadherte, hatte
Willibald die Idee, dass Kurt doch ein bisschen bei HW
aushelfen kodnnte. Seitdem kennen ihn viele als un-
seren Weinboten: Der Kurt bringt's und macht damit

viele Weinkunden glucklich. Es ist fur ihn eher Beru-

fung als Beruf. Und HW seine zweite Heimat.

Und so héatte es weitergehen kdnnen, bis dann plotz-
lich Pandemie war und von jetzt auf nachher alles
anders. Kein gemeinsames Glaschen mehr, denn es
herrschte Kontaktbeschrankung. Fur Kurt war die Zeit
der SchlieBung eine echte Herausforderung. Es wurde
mehr Wein bestellt. Das bedeutete, dass sein gemut-
liches ,Weintaxi“ zum Express mit Sonderschichten
wurde. Kurt gab alles und wir sind ihm sehr dankbar
dafur. Auch fur Willibald war die Corona-Zeit eine Um-
stellung. Der passionierte Gastgeber, fur den der Um-
gang mit Menschen so notwendig wie die Luft zum At-
men ist, hatte pldtzlich sehr viel Zeit allein. Er hat sie
gut genutzt und unter anderem unsere Espresso-Ser-
viertrdger im ARTRIUM aus Fassdauben gebaut - da-
fur hat er sein 50 Jahre altes Gesellenstlick geopfert.
Seine groRte Freude war die gewonnene Familienzeit
mit Enkel Leopold, der tdglich zum Abendessen vor-
beikam. Dies und die Arbeit mit Holz versucht er auch
weiterhin beizubehalten. Inzwischen sind Willibald
und Kurt als Duo wieder im STAMMHAUS, der SECCO-
HUTTE oder im ARTRIUM anzutreffen. Manche Dinge

andern sich zum Gluck nie.




EIN HOCH AUF UNSER PFALZER ORIGINAL

Seit Jahren kennen und schétzen wir ihn, den Riesling
trocken STAMMHAUS, von uns allen liebevoll ,104er”
genannt, denn unter dieser Nummer ist er seit Jahr-
zehnten im Programm. Seine Anhangerschaft ist groB,
nur werden nicht sehr viele Worte Uber ihn gemacht. Er
ist eben ein echter Pfélzer - ohne viel Gedons, boden-
standig, verldsslich und stets gute Gesellschaft. Dabei
ist er selbstverstandlich auch ein richtig guter Wein.
Denn, wenn die Pfalzer eines sehr gut konnen, dann ist
es Riesling. Und wenn die Pfalzer eines trinken, dann
ist es guter Riesling. Auch in der legendaren Schorle.
Gerade dort. Neben der Eleganz und Aussage unseres
Rieslings ,Vadder” gibt der ,Schorle-Riesling” eher den
kernigen Typ. Jetzt hat er aufgeholt und ganz noncha-
lant - wie es eben seine Art ist - abgerdumt. Und wir
feiern seinen Erfolg mit der limitierten 0,75 1-,Edition
King“ - und hoffen, dass ihm das nicht schon zu iw-

werzwercht ist.
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#100 Riesling trocken 2020 STAMMHAUS 0,75 L

MEININGERS BEST OF
RIESLING 2021
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88 PUNKTE

GOLDENE

MUNZE 2021

#104 Riesling trocken 2020 STAMMHAUS 1,0 L



GLUHWEIN - DER ULTIMATIVE Wlﬁkf

Gluhwein gehortwohlzu denleckersten Verfihrungen
in der kalten Jahreszeit. Kaum ein anderer Wein ver-
mag so viele Emotionen zu wecken; steigt der Duft erst
einmal in die Nase, tun sich Bilder funkelnder Weih-
nachtslichter auf, toller Menschen in geselliger Runde
und dieses unbeschreibliche Gefuhl von ,Hach, das
gonn ich mir.” Weil wir ihn so lieben, haben wir ihn far

Sie in drei Varianten kreiert - welcher ist Ihr Liebling?

DER WEISSE: ,MANCHE MOGENS WEISS*
Préchtig schimmert die weie Winterpracht auf Wie-
sen und Feldern, frostelnd tanzen Schneeflocken
umher und verzieren so manchen Baum, Strauch
und einsamen Spaziergdnger. Manch einer mag es,
dieses Weil3; und wer nicht, der moge sich mit die-
sem wundervollen Glihwein auf seiner Fensterbank
niederlassen und sich von den betdrenden Aro-

men, heil auf der Zunge tanzend, einheizen lassen.

DER TRENDIGE: ,FEUER & FLAMMINGO"
,Fur dich bin ich Feuer & Flammingo, so elegant
wie du auf deinen schlanken Beinen im Schnee
stehst. Lass mich dich wdrmen und deinen Gau-
men mit einem Mantel aus heiBem Roséwein be-
decken.” Ein StrauB winterlicher Gewulrze wie
Zimt, Anis und Nelken umgarnt bei diesem Gluh-
punsch die Nuancen roter Beerenfriichte des Ro-

séweins und wird Ihr Herz zum Hupfen bringen.

,MEINE LIEBLINGSMITBRING-
SEL IN DER ADVENTSZEIT -
DIE KOMMEN IMMER AN!”

Simone Weisbrodt

#RZERWARMER

ERGENUSS FUR JEDEN GESCHMACK

DER KLASSIKER: ,SEELENSCHMEICHLER"®
Unser Gluhwein zaubert Warme an Gaumen, Hande
und Herz. Ein sorgfaltig ausgewdhlter Rotwein mit
einnehmender Aromatik von Waldbeeren, Kirschen
und einer feinwurzigen Vanillenote, granatrot leuch-
tend, verwandelt sich mit Gewurzen wie Nelken, Zimt
und der ein oder anderen wurzigen Geheimzutat in
einen echten Seelenschmeichler. Sorgsam erhitzt

sorgt er auch an kalten Tagen fur Wohlfihlmomente.
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#80 Gluhwein weiR 0,751

#81 Gluhpunsch rosé 0,751 6 0,25 1
#79 Gluhwein rot 1,0, 0,75 § 0,251
Glihweinbecher Edition 2021
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Vor zwei Jahren wechselte Florian Runge von der BWL
zum Weinbau und in unseren Keller. Jetzt kann der
Student im Dualen Studium Weinbau & Oenologie am
Weincampus Neustadt bereits seinen ersten eigenen
Wein vorzeigen. Moglich machte dies unser Projekt
,Kellerkind®“. Mit Sebastian als Mentor entstand ein
prachtvoller, trockener Muskateller in Handarbeit,
der bedingt durch seinen Entstehungsprozess stark
limitiert ist. Und der vom Fleck weg mit der Golde-
nen Kammerpreismunze ausgezeichnet wurde. Da
war aber noch nicht Schluss, denn auch bei der Bun-
desweinpramierung der DLG wurde das ,Kellerkind”
pramiert. Ein toller Erfolg, zu dem wir Florian ganz
herzlich gratulieren! Und das, obwohl Florian uber
keinerlei Winzer-Background verfugt und absolut
fachfremd uber ein Praktikum seine Begabung fur's

Weinmachen entdeckte. Das nennen wir Naturtalent!

FRAUENPOWER

Im Kellernachwuchs liegt unsere Zukunft und so
freuen wir uns, dass jedes Jahr erneut Auszubilden-
de Mitglieder der Weinfamilie Holz-Weisbrodt werden.
Richtige klasse finden wir, dass unser Ausbildungs-
jahrgang 2021, ganz ohne jede Quote, rein weiblich
ist. Herzlich willkommen, Maria Kliemeck, die dank
Corona anstelle von Serviceatmosphére im ARTRIUM
Kellerluft bei Sebastian schnupperte, was sie nicht
mehr los lieR. Jetzt macht sie - ganz ohne weinaffi-
nen Hintergrund - eine Ausbildung zur Winzerin. Und
herzlich willkommen Nicole Lech aus Schwaben, die
sich die Pfalz fur ihr Duales Studium ausgesucht hat.
Eine sehr gute Wahl, wie wir meinen. Beide haben bei
der Lese 2021 schon kraftig mitgearbeitet und absolut
eindrucksvoll bewiesen, wie sehr sie mit den Jungs
mithalten koénnen. Weine bei Holz-Weisbrodt sind

eben auch Frauensache!



Nichts verhei3t Glanz, Glamour und Fest-
lichkeit besser als ein prickelndes Glas
Sekt. Bereits bei der Sektherstellung geht
es franzosisch-elegant zu - die Verwandt-
schaft zum groBen Bruder Champagner
lasst gruflen. Wir haben eine kleine Aus-
wahl der wichtigsten Begriffe fur Sie zu-
sammengestellt. Damit 1asst es sich bei
so manchem Sekt-Empfang ganz wun-

derbar parlieren!

! G

ACHTEN SIE AUF 4
UNSEREN Traditionelle Flaschengdrung: Nur Sekte bei denen

die zweite Garung - hier wird der Grundwein zum
Sekt - in der Flasche stattfindet tragen diese Be-
zeichnung. Dies ist beim Champagner die einzig zu-
gelassene Methode der Herstellung - und auch die
Holz-Weisbrodt Sekte reifen so. Mindestens neun

Monate, in der Regel aber 15 Monate und mehr.

Am Anfang steht der Sektgrundwein. Ihm wird bei
der Abfullung in die Flasche zur zweiten Garung der
_ sogenannte Liqueur de Tirage beigegeben: eine Mi-
| H i I ? X schung aus Zucker und Hefe. Die Flaschen werden

mit Kronkorken verschlossen und die Reifung in

l‘ " Q rﬁ‘ T der Flasche kann beginnen.
RUAN]

,MEIN PERSONLICHER FAVORIT -
GANZ NAH AN DEN FRANZOSEN"

# 215 Sekt Pinot Meunier | Indra Weisbrodt




: Remuage

Das ,Rutteln”: Gegen Ende des Reifeprozesses wer-
dendie Flaschen innerhalb von drei bis vier Wochen
taglich um einige Grad gedreht und angehoben, bis
sie fast senkrecht auf dem Kopf stehen. Dadurch

© setzt sich die komplette Hefe im Flaschenhals ab.

. Degorgieren

Die Entfernung der durch das Ritteln bereits im
Flaschenhals gesammelten Hefe: Die Flaschen wer-
den kopfuber in ein K&ltebad getaucht, sodass die
Hefe einfriert. Nun kénnen die Kronkorken entfernt
werden und der starke Innendruck presst den He-

? fepfropfen heraus.

. Dosage

© Der Fiill-Verlust durch das Degorgieren wird mit der
Dosage wieder aufgefullt. Die Zusammensetzung
des sogenannten Liqueur de Dosage (Wein und Zu-

cker) entscheidet Uiber den Sekt-Geschmack.
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nennt man: den klelhen Drahtkorb uber Meifalfde—
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ckelchen und Sektko ken, der die Flasche—sf&har
versc?/ﬂemwortllc e Bedeutung von Agraffe ist

hmuckstﬂck da§ etwas zusammefhalt.

\\ N A

Offnen der

Flaschen durclu&mgptepruckab enkung ent-
steht. Eine feine Perlage 1§t‘eln Qualitatsmerkmal.
Sie unterscheidet sich bléi)éekten, qie in der Fla-
sche gereift sind, ganz erheblich v/t,m den groben
Blaschen, die bei glinstigeren Prod',ﬁkten durch das
Zusetzen von Kohlensé“ﬁre‘ gntétehen. Wertvolle
Sektglaser verflgen Uber einen Moussierpunkt am
Glasboden; diese angeraute Stelle sorgt daftir, dass

* der Sekt auch im Glas noch perlt.

Sec

bedeutet trocken und kommt vom lateinischen
,siccus”. Davon leitet sich auch das deutsche Wort
,Sekt” ab. Aber Vorsicht: Der Restzuckergehalt eines

trockenen Sektes liegt deutlich Uiber dem eines tro-

ckenen Weines.
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Er ist eine der dltesten und edelsten Rebsorten uiber-
haupt. Ein Kosmopolit und gliicklicher Wahlpfalzer.
Daneben aber auch recht anspruchsvoll. Die Rede ist
vom Gewulrztraminer, von dem wir nicht genau wis-
sen, ob er nun aus Griechenland oder Rom zu uns
kam. Was wir aber wissen ist, dass der schone Sud-
tiroler Weinort Tramin hdchstwahrscheinlich sein
Namensgeber war. Dort hat es der Gewurztraminer
schon Ende des Mittelalters als Messwein (fur die
Kirche nur das Beste) zu einiger Bertihmtheit ge-
bracht. Auch der zeitgemaBe trocken-elegante Aus-
bau unter Verzicht auf zu viel Restsufe, den wir fur
unseren ausdrucksstarken Vertreter aus der Sebas-
tian-Linie gewdhlt haben, hat dort seinen Ursprung.
Die fruheste Wein-Expertise zum Gewurztraminer
kommt vom Minnesdnger und weitgereisten poli-
tischen Emissdr Oswald von Wolkenstein. Dieser
dichtet auf dem Konzil zu Konstanz (1414-1418) sinn-
gemaR: ,Euer Wein, ein suiBer Schlehentrank | Der
rduchert mir die Kehle krank | Dass sich mein Ge-
sang verfang | Oft nach Tramin[er] geht mein Gedank”

Keine Frage, der Mann weifd wovon er spricht, schlieB3-

lich liegt Tramin in seiner Heimat. Unser
Gewurztraminer hdatte ihn bestimmt
begeistert und wie die Muse gekusst:
Goldgelb funkelnd schmiegt er sich
ans Glas, kréftige, sehr typische Tra-
minerwurze verstromend. Feine Es-
pressonoten mit ROstaromen vom
Tonneau wecken Neugier. Am Gau-
men entfalten sich duftige Aromen
von Rose und kandierter Blutorange.
Uberraschend ist seine extreme Saf-
tigkeit, perfekt in Szene gesetzt mit
einem mineralischen Spiel. Ein Wein

flir Kenner, GenieBer und Entdecker.

# 273 2020 Gewtlirztraminer
Spdtlese trocken 0,75 |
Herxheimer Honigsack

- im Barrique gereift -

Alkoholgehalt: 13,0 %
ReststiBe: 4,6 g/l
Sguregehalt: 57 g/l

Trinktemperatur:  8-10 °C




Da wir als Weingut in und mit der Natur arbeiten,
gibt es immer wieder Momente, die uns ganz be-
sonders in Erinnerung bleiben ...
Ein solcher Moment war im Winter 2019. Endlich
sollte es wieder einen Eiswein geben. Die Bedin-
gungen waren fast perfekt, die Muskateller-Trau-
ben hatten sich gut am Stock gehalten, der Frost
war da. Bei minus zehn Grad ging es mitten in der
Nacht hinaus zur Ernte. Was an sich ein wunder-
barer - wenn auch eiskalter - Moment war, wurde
durch einen Blutmond unvergesslich. Magisch
und in unbeschreiblicher Farbe beschien er
unsere Lese in der Dunkelheit und wir alle
hatten das Geftihl, dass dieser Wein etwas
ganz Besonderes werden wurde. Die Span-
nung und Vorfreude, mit der wir unseren
Eiswein erwarteten war wochenlang im
Keller spurbar. Bis sich herausstellte,
dass er einen Essigstich hatte. Eine her-
be Enttduschung. Aber Sebastian ware
nicht der gute Winzer, der er ist, wenn
er nicht in jedem Naturgeschenk das
Potenzial sehen wtrde, das es in sich
trdgt. Und so wurde dieser Wein zum

Essig. Entstanden ist ein fantastischer

Gourmet-Essig und ein Gourmet-Balsamico. Beide
tragen die Duftigkeit und Wirze von Muskateller in
sich. In Erinnerung an den besonderen Lesemoment
haben wir sie ,Eislese” genannt. Bedingt durch ihre
Entstehung sind sie ein einmaliges Geschenk der
Natur und naturgemaRg limitiert. Jetzt sind sie end-
lich ausgereift, um von Ihnen entdeckt und genossen
zu werden. Ein wunderbares Geschenk flr alle Fein-
schmecker, die das Besondere lieben. Erhéltlich vor

Ort und online.

EISLESE WeiBweinessig
0,51

¥ o EISLESE Balsamico
HULE im Prasentkarton

WEISBRI e

=
EISBRuDI

EN BEIDE ESSIGE, WOW,
ICHTIG GUT! DIE MACHEN
SEHR VIEL SPASS ...“

Martina & Holger Stehr
Sterne-Restaurant Admiral, Weisenheim am Berg
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Gluhwein ist ein Lebensgefuhl. In kalten, dunklen Tagen schenkt er uns woh-
lige Warme und ist mit seinen Gewurzen exotische VerheiBung. Dabei muss
es nicht immer Alkohol sein. Versucht doch mal den WINTER SPICE GLOGG von
Monin, er ist einfach zubereitet und schmeckt soooo lecker! 15 ml MONIN Sirup
,Winter Spice“, 80 ml von unserem roten Winzertraubensaft, 80 ml Wasser er-
hitzen. 10 Rosinen und 1 Zimtstange in ein Glas geben und mit der heiBen Mi-
schung aufgieBen. Sofort genieBen. Herzallerliebst sind auch unsere Minis (0,25
1), die wir dieses Jahr in einer limitierten Edition mit Glihwein oder Glihpunsch
gefullt und sechs unterschiedlichen festlichen Etiketten anbieten. Unbedingt

in unserem Webshop ansehen.

Am schnellsten wird aus einem Sonntagsbraten ein wahrer Weihnachtsfest-
tagsbraten, wenn man zum Abldschen unseren STAMMHAUS-Gluhwein statt
Rotwein verwendet. Unser Tipp: einfach mal an einem der Adventssonntage am
eigenen Bratenrezept ausprobieren. Ubrigens, den Gewtirzsud fiir unsere Gliih-

weine bereitet unser Seniorchef Willibald hdchstpersonlich zu, da kommen nur

die besten Gewurze hinein.

men, alle Wein- kauferinnen und Weinkéaufer in der
Beim Wein ist es doch eigentlich véllig egal, ob das Vorweihnachtszeit zu beschenken. Einfach in der Zeit

Glas halb voll oder halb leer ist - wichtig ist, dass der vom 26.11. bis 24.12. (a, unsere Weinshops sind auch

am 24.12. noch bis 13 Uhr gedffnet) vorbeikomme

Nachschub im Keller liegt. Mit dieser klugen Weisheit

im Kopf laden wir Sie ein, sich schon jetzt die Weine S0 macht der Wielinkauf

. e p doppelt SpaR!™ Die Freude ist auf unserer Seite ...
fur Ihren individuellen ,Festtagskeller” zusammen- fiir den Weinkauf vor Ort

(Wein, Sekt, Secco)

zustellen. Wichtig ist der Begleiter flr das Festmend, aibt es - *solange der Vorrat reicht -

Prickelndes zum AnstoRen genauso wie Solisten fur N, .
1 Mini-Gluhwein &
Kamingesprache oder auch die ein oder andere Fla- 1 HW-Gliihweinbecher 2021

B . In dieser Ausgabe flnden ab 50 € bis 150 € Einkaufswert
sche als schnelles Gastgeschenk. Selbstverstandlich g

Sie unsere Weihnachts- 1 Festtags-Gliihwein &
2 HW-Gluhweinbecher 2021
ab 151 € bis 250 € Einkaufswert

beraten wir Sie auch gerne bei der individuellen Kel-

. coupons - erfreuen Sie
lerzusammenstellung und der korrespondierenden P

. N sich an einmaligen Ra- . )
Weinauswahl zum geplanten Festtagsmendu. 1 Festtags-Glihwein

batten, tollen Geschen- 2 HW-Gliihweinbecher 2021
1 Sekt Pinot Meunier

ken und weiteren Uber- ab 251 € Einkaufswert

L . . . raschungen.
Wie jedes Jahr, lassen wir uns die Freude nicht neh- 8

14



DER ETIKETTKAUFER

Nach dem Motto ,das Auge trinkt mit“ schleicht er
durch die Gange, immer auf der Suche nach dem an-
sprechendsten Etikett. Tierchen, bunte Blumen oder
knackige Namen - er entscheidet nach dem, was ihm
optisch gefallt. Sieht das Etikett gut aus, ist der Wein
naturlich mindestens genauso gut. Und wenn nicht,

trinkt man ihn sich eben schoén.

DER SHOWMAN

Er ist der selbstbewusste Typ und agiert nach dem
Motto ,vOllige Sicherheit bei vollstdndiger Ahnungs-
losigkeit vortduschen®. Er braucht keine fachliche Be-
ratung, denn er kennt sich aus. Vor versammeltem
Freundeskreis schmeiBt er mit einem Repertoire aus-
wendig gelernter Fachworter um sich und l&asst kei-
nen Zweifel an seinem Know-how. Besonders wichtig:
das sorgfaltig getibte Offnen der Flasche, beim Sekt
auch gerne mal mit dem Sabel. Klar, dass der Insta-
Boomerang fur die addquate virale Aufmerksamkeit

sorgt.

DER AHNUNGSLOSE

,Der beste Wein ist der, der schmeckt.” So wurde die-
ser Kandidat wohl die Frage nach dem besten Wein
beantworten. Winzer, Boden, Rebsorte sind fur ihn
unwichtige Infos, mit denen er sich auch gar nicht
beschéaftigen mochte. Er genielt den Wein so, wie er
kommt - ob er nun zu kalt oder zu warm ist, das ist
egal. Dann darf es auch mal eine eiskalte Rotwein-

schorle sein, Hauptsache, es schmeckt.

DER SAMMLER

Er besitzt einen eigenen Weinkeller. Sorgfaltig neben-
einander liegen hier Raritdten und komplette Vertika-
len. Rothschild, Petrus, Molitor - stdndig unterwegs in
Clubs, Foren und auf Treffen anderer Weinbegeister-
ter hat er es geschafft, kostbare Schatze zu ergattern.
Sorgfaltigst katalogisiert werden sie regelmaRig ent-
staubt, kein Etikett darf Schaden nehmen. Die High-
lights thronen auf einem Logenplatz - getrunken wer-
den diese Schatze selbstverstandlich nicht. Oder nur

Zu ganz, ganz besonderen Anlassen.

DER GENIESSER

Das Thema Wein ist seine groBe Leidenschaft. Mit
Neugier und Interesse verbringt er seine Freizeit am
liebsten in ausgesuchten Weingeschaften, tauscht
sich begeistert mit den Verkdufern aus, ertastet die
Etiketten und Flaschenformen, und brennt darauf,
alle Details zu erfahren. Klar, dass er fur jeden Wein
das passende Glas in seinem Schrank hat und un-
zdhlige Fachbucher neben seinem Lesesessel den
perfekten Raum fur den Genuss der neuesten Errun-

genschaften bieten.
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Um diese Frage kurz zu beantworten: fast
nichts. Denn die Farbe im Rotwein ergibt
sich aus vielen verschiedenen Faktoren,
vor allem aus der Anzahl der Farbpigmen-
te in der Beerenhaut, der Ausbaumethode
und dem Alter des Weines.

In der Beerenhaut verantwortlich sind die
Anthocyane (von griech. anthos = Bllte,
Blume, kyaneos = dunkelblau). Es handelt
sich dabei um wasserl6sliche Pflanzen-
farbstoffe, die in vielen Pflanzen den Bluten
und Frichten die rote, violette, oder blaue
Farbung geben. Ist ein Rotwein eher blass,
So ist das ein Hinweis auf eine eher dinn-
schalige Rebsorte, in welcher der Anteil der
Farbstoife geringer ist als bei dickschalige-
ren Sorten. Hieraus erhalt man auch einen
Hinweis auf die Herkunft des Weines: Denn
dunnschaligere Sorten fuhlen sich primar
in kéalteren Regionen daheim, wahrend
Beeren mit eher dickeren Schalen meist
aus Regionen mit warmem Klima stam-

men. Und es gibt noch einen weiteren Fak-

Tannine kann der Saft aus den Beeren-
h&uten l6sen. Das erklart, warum tiefrote
Weine haufig einen héheren Tanningehalt
aufweisen als hellere und damit kraftiger
wirken. Das muss nicht immer gut sein,
so manch alte Ausbaumethode fuhrt zwar
zu einer intensiven Farbe, der Wein wirkt
dabei aber ruppig und rau. Ein Gegenbei-
spiel hierfur ist indes der Spatburgunder (=
Pinot Noir); er ist von Natur aus eher hell,
und kann dennoch mit intensiver Kraft
und ausgepragten Aromen begeistern. Ub-
rigens: Am besten beurteilen 1asst sich die
Farbe des Weines am Rand des Glases.

Wahrend WeiBweine mit zunehmendem
Alter dunkler werden, werden Rotweine im
Laufe der Zeit heller und weisen eine gro-
Bere Farbdifferenz zwischen Kern und au-
Berer Kante im Glas auf, dem sogenannten
Wasserrand. Er wird mit zunehmendem
Alter breiter. Wenn Sie also das nachste
Mal mit einem Chianti-Fan uUber unseren
Spatburgunder diskutieren, kénnen Sie mit
diesem Backgroundwissen getrost regional
erstklassig weitergeniefen. Und ubrigens:
Machen Sie doch mal eine Blindverkostung
von unserem Syrah mit einem Shiraz: Sie
werden erleben, dass deutsche Rotweine

sich mittlerweile auf Augenhohe mit inter-

nationalen bewegen.

L@ tor, der die Intensitat der Farbe sichtbar be-
%ﬁ EE einflusst: Je 1anger der Saft der Trauben mit
§ Q g den Beerenh&duten vergoren wird (,auf der
% 5 Maische liegt”), umso mehr Farbstoffe und




Mit dem Bau unseres Barriquefasskellers haben wir den Grundstein gelegt, aus den Trauben das allerbeste

herauszukitzeln. Denn die sorgfaltige und kreative Arbeit im Weinberg - beginnend bei der Wahl von Rebsorte,

Lage, Mikroklima und Boden uber qualitatsgebende Mafnahmen wie Ertragsreduktion und Pflanzenschutz bis

zur schonenden Lese - sorgt fur erstklassiges Lesegut. Fur den Ausbau sind die Bedingungen im Entstehungs-

prozess hinsichtlich Temperatur, Qualitat der Fasser und Luftfeuchtigkeit, aber auch Sauberkeit und eingesetzte

Geradte von eminenter Bedeutung. Mit unserem neuen Keller haben wir die Chance, die Rotweine bei besten Be-

dingungen reifen zu lassen. Kein Wunder, dass viele von diesen Rotweinen bereits bei diversen Wettbewerben

Uberzeugen konnten. Vor allem die Weine der Premium-Edition Sebastian entstehen hier. Ab Dezember werden

auch endlich wieder einige erhéltlich sein, auf die sich das Warten gelohnt hat:

Zehn uchjig erwartet:
w VW

wird mit seinem samtig-weichen Cha-
rakter, einer intensiven Farbe und No-
ten von Brombeeren und Pflaumen
zu Uberzeugen wissen. Vor allem Ge-
nieRer, die eine zuruckhaltende Saure
schétzen, werden an ihm und seinem
vollmundigen Charakter ihre wahre
Freude haben. Kleines Detail fur alle
Fans besonderer Lagen: Er stammt von

der weltberihmten Lage Freinsheimer
Schwarzes Kreuz und ist damit ein ab-
solutes Highlight unserer Weinvielfalt.
Klar, dass solch ein Ausnahmewein li-
mitiert ist.

Nr. 387 | ab Dez. 2021 |
Lagerpotenzial ca. 10 Jahre

r/Prinz kuit:
wnd] ﬁu&

Der Cabernet Franc gilt als kleiner Bruder des
Konigs der Rotweine, dem Cabernet Sauvi-
gnon. Ihm gelang es nie, aus dem Schatten
seines weltweit erfolgreichen Bruders heraus-
zutreten, obwohl seine Anspruche ans Terroir
nicht so hoch sind, die Tanninstruktur weni-
ger ausgepragt und er somit junger trinkbar
ist. Oft wird er als Verschnittpartner eingesetzt
und gehort zu einer von sechs zugelassenen
Rebsorten fur Bordeauxweine. Er wird - ge-
wachsen in der Spitzenlage Herxheimer Kir-
chenstiick - gehaltvoll und mit dichter Struk-
tur daherkommen; wurzigpeffrige Noten und
Nuancen schwarzer Johannisbeeren und Pa-
prika begeistern seinen Entdecker. Der letzte
seiner Art war ruckzuck ausgetrunken - wenn
Sie Lust auf etwas Seltenes haben, sollten Sie
sich einen Karton davon sichern.

Nr. 394 | ab Dez. 2021 | Lagerpotenzial ca. 15
Jahre

Neue Jahrgange dss~ /Low(/

bilden durften. Nr. 382 19 [ ab Dez. 2021

Der Cabernet Sauvignon ist die weltweit wohl am meisten verbreitete Rebsorte und wachst bei uns in der Lage
Ungsteiner Herrenberg. Obwohl er gerne mal ein wenig ruppig wirkt, ist er ungemein rund und kraftig mit
Noten von Pflaume und Zigarre. Die Tannine sind prasent, aber nicht aufdringlich. Nr. 396 19 [ ab Dez. 2021

Hl b Cobonat

Zwar sind die aktuellen Jahrgange noch erhaltlich, das stort die
unsere Hommage an den Grinder unserer Weinfamilie, von dem der Namensbestandteil ,Holz“ stammt. Klar,
dass Sie hier etwas ganz Besonderes erwarten dirfen; in diesem Jahr ein Cuvée aus Merlot, Syrah und Spat-
burgunder, die jeweils einzeln im Barriquefass bzw Tonneau reifen und ihre individuellen Charaktere aus-

’
neuen aaer in keiner Weise. Der Karl Holz ist
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In den vergangenen zwei Jahren waren wir gezwungen auf Abstand zu gehen oder teilweise ganz im Stillstand

zu verharren. Aber das Leben geht weiter. Lange haben wir gezdgert und uberlegt, wann der richtige Zeitpunkt
ist, wieder etwas GroBeres zu wagen. Jetzt sind wir so weit. Wir haben den Platz, also lasst ihn uns nutzen!
Ladies and Gentlemen, der Keller ist gedffnet — vorbehaltlich der dann geltenden gesetzlichen Vorgaben im
Hinblick auf die Corona-Bekdmpfungsverordnung! Alle Infos wie Preise und Uhrzeiten erhaltet ihr Uber unsere

Website www.holz-weisbrodt.de.

SILVESTERPARTY 31.12.2021

JAZZWEINABFULLUNG 2022 vk AB01.12.2021) 05.02.2022

PHIL wvk AB 01.12.2021) 18.03.2022

PHIL wvk AB 01.12.2021) 19.03.2022

LIONS CLUB ,PFALZER FRUHSCHOPPEN 20.03.2022



DAS ENDE IST DER ANFANG ...
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denen wir im Laufe dieses zu Ende gehenden Jahres

begegnen durften. Sei es nur kurz auf der Durchreise
oder immer wieder als Stammgast. Ob im Weinver-
kauf oder im STAMMHAUS, in der SECCO-HUTTE oder
im ARTRIUM. Ob als Kunde oder Gast, Lieferant oder
Techniker, Geschéftspartner oder Urlauber. Ob im
tiefen Gespréach oder fltichtig, vor Ort oder am Telefon
oder auch nur per E-Mail. Ob als Einzelne, als Gruppe

oder Familie ... Wir sind froh, dass es Euch gibt.

\‘/\/\\ \\ //,

72

—

Unsere Begegnungen haben unser Leben in diesem

Jahrreicher gemacht. Das Jahr 2021 gehtzu Ende und,
ganz egal wie es war, bedeutet das auch einen neuen
Anfang. Wir winschen Euch daftir viel Warme, Licht
und Geborgenheit. Glick und Erfolg sowieso. Bleibt
positiv und bleibt so, wie Ihr seid. Und wir winschen

uns, dass wir Euch gesund und heiter wiedersehen.

Happy New Year 2022 — von allen bei Holz-Weisbrodt

19



DAS GOLD
LIEGT IM KELLER -
AKTUELLE [ Gt

ACHTEN SIE AUF
UNSEREN

PRAMIERUNGEN

CABERNET FRANC ROSE TROCKEN 2020 ARTRIUM 89
PUNKTE MEININGERSINTERNATIONALER ROSEPREIS 2021
| 91 PUNKTE ROSE-CUP GOURMETWELTEN 2021 | GOLD
SAVOIR VIVRE-DEGUSTATION 2021 | SANKT LAURENT
ROSE TROCKEN 2020 TROCKEN STAMMHAUS 87 PUNKTE
MEININGERS INTERNATIONALER ROSEPREIS 2021 | 92
PUNKTE ROSE-CUP GOURMETWELTEN 2021| 4 STERNE VI-
NUM WORLD OF ROSE | MANZONI BIANCO TROCKEN 2020
ARTRIUM DLG YOUNG WINES GERMANY 2021 | GOLDENE
KAMMERPREISMUNZE | SYRAH TROCKEN 2018 SEBAS-
TIAN GOLDENE KAMMERPREISMUNZE | SILBER MUNDUS
VINI SOMMER TASTING 2021 | PINOT NOIR BLANC DE
NOIR TROCKEN 2020 ARTRIUM GOLD SAVOIR VIVRE-DE-
GUSTATION 2021 | CHARDONNAY TROCKEN 2020 ARTRI-
UM 88+ FALSTAFF - CHARDONNAY TROPHY DEUTSCHLAND
2021 | GOLD SELECTION - INTERNATIONAL: WEuE A
LER ART | RIESLING ,VADDER“ TROCKEN GOLD M Us
VINI SOMMER TASTING 2021 | 90 PUNKTE BE RIES-
LING 2021 | JAZZWEIN - IM BARRIQUE GEREIFT. EDITION
LOCKDOWN GOLD SELECTION - INTERNATIONAL: WEI
ALLER ART | UND VIELE ANDERE MEHR ...

‘ .

OFFNUNGSZEITEN

Restaurant STAMMHAUS
MI-SO ab 11.30 Uhr
Tel.:06353/93610

Hausmannskiiche SECCO-HUTTE
FR-DI ab 11.30 Uhr
Tel.: 063 53/9361 0

Vinothek ARTRIUM

MI-SA 14-22 Uhr

SO 11-20 Uhr

WhatsApp: 0173/64 39 871 (nur Text)

WO BEKOMME ICH
MEINEN WEIN?

Personlich in den Weinshops:
STAMMHAUS

MO-S0 10-18 Uhr

und nach Vereinbarung

ARTRIUM
Mi-SA 14-22 Uhr
S0 11-20 Uhr

24 [ 7 IM ONLINESHQOP
www.holz-weisbrodt.de/shop

BESTELLUNG PER TELEFON:
063 53/93610

Ab 100 € Einkaufswert liefern wir
deutschlandweit versandkostenfrei.

IMPRESSUM

Herausgeber: HW - Die Weinfamilie GmbH & Co. KG
HOLZ-WEISBRODT

Leistadter StraBe 25, 67273 Weisenheim am Berg
Telefon: 06353-93610, Fax: 06353-936161
info@holz-weisbrodt.de, www.holz-weisbrodt.de

Redaktion: Christine Kleemann, Indra Weisbrodt
Fotos: Claudia Sager | Dirk Sager | Archiv HOLZ-WEIS-
BRODT | Shutterstock | Adobe Stock
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